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. IMPORTANT SAFEGUARDS

Read all instructions before using the unit and its accessories.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Take inventory of all contents to ensure you have all the parts needed to operate your unit properly and
safely.

DO NOT use an extension cord. A short power-supply cord is used to reduce the risk of children
grabbing the cord or becoming entangled and to reduce the risk of people tripping over a longer cord.
Also, Appliances are not intended to be operated using an external timer or separate remote-control
system.

NEVER use the outlet below the counter. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
Do not allow the appliance to be used by children. Close supervision is necessary when used near
children.

DO NOT let cord hang over edges of tables or counters or touch hot surfaces, including stoves and
other heating units.

NEVER leave the unit unattended while in use.

In high-temperature professional programs, NEVER place baking paper on top of accessories. This can
cause a fire.

To protect against electrical shock, DO NOT immerse the cord, plugs, or main unit housing in water or
other liquid.

Do not operate this appliance with a damaged cord or plug or under malfunctions, or is dropped or
damaged in any manner. Such similar cases will bring the hazard or danger. Contact the customer
service email.

DO NOT cover the air intake or outlet vents while the unit is operating. Doing so may damage the unit
or cause it to overheat.

DO NOT insert anything in the ventilation slots and do not obstruct them.

DO NOT place items on top of the surface while the unit is operating except for authorized
recommended accessories.

Before placing any accessories into the unit ensure they are clean and dry.

Intended for countertop use only.

DO NOT place the unit near the edge of a countertop. Ensure the surface is level, clean, and dry.

DO NOT store any materials, other than supplied accessories into this unit when not in use.

This appliance is for household indoor and and outdoor use only. And not for commercial or industrial use.
DO NOT use accessories and attachments not recommended or sold.

When using this unit, provide adequate space above and on all sides for air circulation. When
operating the unit, the rear surface of appliances shall be placed against but cannot be too close to a
wall.
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When in operation, a fire may occur if the unit is covered or touching flammable material, including
curtains, draperies, or the like.

Avoid scratching door surfaces or nicking edges.
DO NOT spray any type of aerosol spray or flavoring inside the unit while cooking.
Use caution when inserting and removing anything from the unit, especially when hot.

DO NOT let the food contact with heating elements. Excessive food loads may cause personal injury or
property damage or affect the safe use of the unit.

DO NOT place any of the following materials in the unit: paper, cardboard, plastic, roasting bags, and
the like.

Extreme caution should be exercised when using containers constructed of any materials other than
metal or glass.

Caution: The temperature of the accessible surface may be high when the appliance is operating.
To prevent burns or personal injury, ALWAYS use protective hot pads or insulated unit mitts and
use available handles dials, and so on.

Spilled food can cause serious burns. Extreme caution must be used when the unit contains hot food.
Improper use may result in personal injury.

Unplug from the outlet when not in use. To unplug, grasp the plug by the body and pull it from the
outlet. Never unplug by grasping and pulling the flexible cord.

Allow the unit to cool completely before cleaning, moving, and storing. Please refer to the cleaning
section for regular maintenance of the unit.

Cleaning and maintenance shall not be done by children.

DO NOT clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch electrical parts,
causing a risk of electrical shock.

DO NOT use the unit as a source of heat or for drying.
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. BEFORE FIRST USE

e Remove and discard any packaging material, promotional labels, and tape from the unit.

e Remove all accessories from the package and read this manual carefully. Please pay particular
attention to operational instructions, warnings, and important safeguards to avoid any injury or
property damage.

* NEVER clean the main unit/pizza stone in the dishwasher.

* We recommend placing pizza stone inside the unit and running it at max temperature for 20 minutes
before starting baking.

* Removes any packaging residue and odor traces for completely safe and not detrimental to the
performance of the unit.

e Some odors and white smoke appear (not dark smoke) when used for the first time. This is considered
normal, because there is protective paint on the surface of the heating tube. With the amount of use,

this condition will decrease and disappear.

® Make sure the area of use is well-ventilated

. KNOW MORE ON THIS ITEM

Part Description

Product unit

Stone position

(evenly place the stone on the rack)

L —— ——
O Removable cover (1 pcs)
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Pizza Stone tray (1 pcs)
Always evenly place the stone on the “Stone rack”

® *The stone is fragile and can break if bumped or dropped.

® *The stone is very hot during usage and stays hot for a
long time. Allow the unit to cool before moving, cleaning or
storing it.

® *DO NOT cool the stone with water when the stone is hot.
If clean the stone with water, please dry the stone before
usage.

® *Store the pizza stone in a dry or warm place.

® *|norder to achieve the best results, place the pizza in the
middle of the stone for baking.

** The above accessories pictures are for reference only and are sub- ject
to the real one.

. KNOW MORE ON THE CONTROL PANEL

A B c D E

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** Panel final content information is subjected to real product
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A | Preset function programs (soft touch button) D | Timer setting dial with displayer

B | Top heater temperature setting dial with displayer E | Start button

C | Bottom heater temperature setting dial with displayer| F | Stone Rotation / Power button

E+F | Press and hold in the same time for 3 seconds to restore the preset program to factory default settings.

Very important information:

For “Timer” (D), its time is only for reading:
1. Press “Start” button (E) to initiate time countdown after preheating state.
2. Time is over, the unit still keeps working to heat the stone until no operation over 25 minute or power off

by user.

For “Top / Bottom heater” (B/C):

The operation of heater is affected by ambient temperature. If the ambient temperature exceeds the dial's
setting temperature, the heating element will not work until the ambient temperature drops below the set
value.

For "Start" button (E):
1. Press this button to initiate time countdown.

For "Preset function programs (soft touch button)" (A)
1. Touch the panel on hold 1 second and the program selected.

2. Press the selected program to return to the program reset interface, where you can choose a new
program.

For “Stone Rotation / Power button” (F):

1. Plugin, then press the button to activate the dial display.

2. After time/temp. setting and place the pizza on the stone, press this button to start stone rotation,
press it again to stop rotation.
3. Press and hold this button for 3 seconds to power off the machine.
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. SETTING MEMORY

This product has automatic saving new settings function. After setting the new time and temperature,

once press down the time Start button and product works, these new setting will be saved and the
previous settings are overwritten.

This new time and temperature will be displayed in the next startup or new power on.

To modify or restore settings, please refer to the previous section:"KNOW MORE ON THE CONTROL

PANEL"

Preset Programs

Function Usage Remark: T (thickness) only for reference

MANUAL a D.LY setting by “Time” / “Temp” adjustment for cooking request.
for a thin (T=1.5cm) Fresh pizza with tomato ketchup / mozzarella cheese

WOOD FIRED

(as Neapolitan/ | (WOOD FIRED PIZZA: This product does not utilize any wood or wood by-product.

Margaret) The term “Wood Fired” refers to the specific heat performance characteristics often
that replicate that of a wood-fired brick oven.)

FROZEN bought from the supermarket directly with ingredients on the top.

NEW YORK for a thin (T=1.5cm) Fresh pizza with D.LY ingredients as favorite pizza.

THIN CRISPY for a thin (T=0.3cm) Fresh pizza with D.LY ingredients as favorite pizza.

DEEP DISH for a thick (T=3-4cm) Fresh pizza with D.LY ingredients as favorite pizza.
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\ /
'O' Tips: Food added onto pizza surface, suggest Cheese / thin sliced ham / a little vegetable.

If with large size fresh vegetables, meat, or seafood, please change into “New York pizza” since they
need more cooking time.

If with large size frozen vegetables, meat, or seafood, please change to the “FRONZEN pizza”
program since they need much more cooking time.

For fresh pizza, to get better bubble/Crispy, reduce dough ball thickness by stretching way (not rolling
way).

For “Deep Dish pizza”, pay attention to its growing up thickness after baking in case the pizza
touches the top heater.

RECIPE OF DOUGH BALL for “WOOD FIRED PIZZA™: It is recommended to buy the dough ball from
baking shop or supermarket. If not available, below is the recipe for a 10’ size pizza at home.

Ingredient:
Bread flour 100g Yeast 1g
Sugar 59 Milk 639
Salt 1g Butter 59
1. After well mixing ingredient then plastic wrap for 1 hour
2. Add some flour to the above fermentative mixture and make it into a ball shape.
3. Add some oil to the dough ball surface, and plastic wrap it again.
4. Place the dough ball into the refrigerator for at least 6 hours.
5. Before usage, take out the dough ball and unfreeze it for at least 1 hour. Only prepare your pizza when
6. pre-heating is almost finished. It is easier to move pizza from the desk to the unit.

e Add some flour to the desk then use your hand to reduce dough ball thickness by stretching way
to get the pizza crust.

e After the crustis done, add a little flour (NOT ALLOW TO USE OIL instead of flour) to Pizza
Shovel top surface (very useful to move the pizza to the stone), then place the crust on the
shovel.

e Add your favorite ingredient to pizza such as cheese, ham, sauce.... To get a thin / crispy bubble/
edge, leave around 3cm crust edge without any sauce or food for an amazing thin/ crispy pizza.
After done, slightly go back and forth the shovel to make sure the pizza is slidable.

e Do not horizontally push the pizza into the oven at the door. Insert the 4/5 shovel into Oven interior
(pizza should be in the middle of stone), slant the shovel a little and slightly go back and forth the
shovel to place the pizza on the stone.
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e Move the pizza into unit quickly in case the pizza is sticked together with Pizza Shovel. Always
put the pizza in the middle of the stone and close back the cover quickly. This affects the
cooking result.

. USING THE FUNCTIONS

VERY IMPORTANT NOTE:

e Due to the extremely high temperatures achieved, place the unit in a wellventilated area, as it will emit
smoke when cooking.

e NEVER place baking paper on top of accessories. This can cause a fire.

e We recommend you monitor and stay close to the unit as your food can quickly become overdone and
eventually ignite.

* IMPORTANT: In case of a lot of smoke, food over burnt / acrid flavor.
e Accessory must be cleaned, no food/oil left from last usage
e Use oils with a high smoke point—like canola, avocado, vegetable, or grapeseed oil—instead of

olive oil.

B Step 1: Power on

e Place the stone on the “Stone rack” without food.
e After plugging in, press the POWER BUTTON (F) once to activate the control panel display.

e The product is ready for usage but the pizza must NEVER be placed inside the oven at this moment.

B Step 2: Select program and set the temp.

e Touch panel “PRESET FUNCTION PROGRAMS” (A) to select the desired program.
e Rotate “TEMPERATURE DIAL" (B/C) to adjust the temperature setting if desired.

B Step 3: Preheat

® The heating element will not activate automatically until you press the start botton (E).

® The displayer of heater (B/C) is showing the preset temperature. This is an automatic assistant

program. (see the "DISPLAYER")
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B Step 4: Prepare the raw pizza

o Refer to “RECIPE OF DOUGH BALL"

e Only prepare your raw pizza when "READY" icon is on.

B Step 5: Set the time and place pizza into the unit

e Rotate the “TIMER SETTING DIAL” (D) to adjust the desired cooking time.
e Insert and place the pizza in the middle of the stone, this affects the cooking result.
e Press“STONE ROTATION BUTTON?" (F) to start stone rotation.

® Press down the “START BUTTON” (E) to start the time counting down (Reminder: This timer is only
for reading. Time is over, the unit still keeps working)

® We suggest you monitor and stay close to the unit as your food can quickly become overdone and
eventually ignite.

B Step 6: Cooking finished

e Once the cooked pizza meets your need, take out the pizza quickly. Always keep cover back into door
gate.

e Leave your steaming hot pizza to cool slightly before cutting it into pcs.

e If need to make more pizza, repeat steps 1 to 5.

[ | Step 7: End

e Press down the “POWER BUTTON?" (F) 3 seconds to power off.
o Take off the power cord from the socket.

e Keep the cover back into door gate for storge.
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. DAILY CLEANING

The unit should be cleaned after every use.
NEVER clean the main unit/ accessories in the dishwasher.

All cleaning and maintenance should be carried out when the unit is cool and with the power plug
disconnected from power outlet.

e Remove all accessories from the unit.
e Clean the main unit and the control panel with a little damp cloth.

e For “Pizza Stone”, DO NOT cool the stone with water when the stone is hot. If clean the stone with
water, please dry the stone before next usage. Store the pizza stone in a dry or warm place.

. TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem Potential cause and solution

e Possible that
e the cooking time /temp. are not enough.

e theingredient is too much on the pizza crust.

The pizza is o the preheat time is not enough

undercooked o No cover back to the door during & after the preheating /cooking

or not evenly

cooked. e Pizza not placed in the middle of stone.
e Adjust time /temp. if desired, place pizza into unit again for some seconds.
e During cooking, take the pizza out, rotate it and gently push it back to the unit.
e We suggest you monitor and stay close to the unit as your food can quickly

become overdone and eventually ignite.

Should | add

pizza before . ) ) L

or after Needs to be placed into oven after preheating, Or base on recipes description.

preheating?

™Ppanetti I 11



The appliance
is not working
or does not
heat up.

e Check that the power cord is plugged in, the power is turned on, and that the
outlet is working (check the appliance at a different outlet).

e The heater’s operation is affected by ambient temperature. If the ambient
temperature exceeds the dial’s setting temperature, the heating element will not
work until the ambient temperature drops below the set value.

e [f found the actual temperature is higher or lower than the dial’s setting
temperature, this is a normal case due to environment / tolerance issues.
This does not affect pizza baking performance much.

e The appliance is overheated after a long usage. If the appliance overheats, it will
automatically turn off the heating system for safety. Stop using the appliance and
contact the authorized service agent.

The appliance
produces dark
smoke when it
is on.

e Food is touching the heating element. Switch off the product and reposition the
food until it is not touching the heating element.

® The food is not touching the heating element. Interrupt the process immediately
and allow the device to cool. Do not reheat the food.

Steam coming
out from the

This is normal. The door is vented to release steam created by foods with a high
moisture content.

oven door

e This appliance draws high current in operation, when used in conjunction with
The circuit other kitchen appliances on the same power circuit at the same time, it may trip
breaker or the circuit breaker or safety switch with incorporated overload protection.
safety switch ® Check to ensure that other appliances are operating at the same time (E.g.
tripped Kettles, toasters, microwaves) to isolate them from the same circuit, then operate

the appliance separately to confirm that the circuit is no longer tripping.
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. WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Verwendung des Gerdts und seines Zubehors bitte alle Anweisungen lesen.

e Das Gerat dirfen auch Personen mit korperlichen, sensorischen oder geistigen Einschrénkungen sowie
unerfahrene Nutzer verwenden, solange sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung erhalten haben
und die damit verbundenen Gefahren kennen.

e Bitte Uberprifen Sie den gesamten Inhalt, um sicherzustellen, dass Sie tber alle Teile verfligen, die fur den
ordnungsgemdBen und sicheren Betrieb Ihres Gerdts erforderlich sind.

¢ Verwenden Sie keine Verldngerungskabel. Das kurze Netzkabel verringert die Gefahr, dass Kinder danach
greifen oder sich darin verheddern, und verhindert zugleich, dass Erwachsene tber ein Idngeres Kabel
stolpern. Die Gerdte sind nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung ausgelegt.

¢ Stecken Sie das Gerdt nie in die Steckdose unter der Arbeitsplatte. Bewahren Sie Gerdt und Kabel
aufRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

¢ Lassen Sie Kinder nicht damit spielen. Ist das Gerdt in der Ndhe von Kindern in Betrieb, ist strenge Aufsicht
unerldsslich.

¢ Lassen Sie das Kabel nicht tiber Tisch- oder Thekenkanten héngen und stellen Sie sicher, dass es keine
heiBen Oberfldchen wie Herde oder andere Heizgerdte berthrt.

¢ Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebs nie aus den Augen.

¢ Bei professionellen Programmen mit hohen Temperaturen darf kein Backpapier auf das Zubehdr gelegt
werden. Das kénnte einen Brand auslosen.

e Um Stromschldge zu vermeiden, dirfen Kabel, Stecker und das Gehduse des Hauptgerdts nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.

¢ |st das Kabel oder der Stecker beschadigt, zeigt das Gerdt Fehlfunktionen oder ist es heruntergefallen,
dann nutzen Sie es nicht weiter. Das kann gefdhrlich werden. In solchen Féllen wenden Sie sich bitte per E-
Mail an den Kundendienst.

¢ Decken Sie wdhrend des Betriebs die Lufteinlass- oder -auslasséffnungen nicht ab. Das kdnnte das Gerdt
beschddigen oder zu Uberhitzung fihren.

e Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze und blockieren Sie diese nicht.

e Wadhrend des Betriebs sollten auf der Oberfldche nur die ausdricklich empfohlenen Zubehoérteile platziert
werden.

e Bevor Sie Zubehér einsetzen, sollten Sie es sauber und trocken halten.

e Das Gerdt darf nur auf einer Arbeitsplatte stehen.

¢ Stellen Sie es auch nicht an den Rand einer Arbeitsplatte. Die Fldche darunter sollte eben, sauber und
trocken sein.

¢ Wenn Sie das Gerdt gerade nicht nutzen, bewahren Sie darin nichts auf auBer dem mitgelieferten Zubehor.

e Dieses Gerdt ist fur den privaten Gebrauch im Haushalt im Innen- und Auf3enbereich bestimmt und nicht
fir den gewerblichen oder industriellen Einsatz geeignet.

e Nutzen Sie ausschlieBlich das empfohlene und mitgelieferte Zubehor.

¢ Halten Sie oben und an den Seiten genug Abstand, damit die Luft zirkulieren kann. Wéhrend des Betriebs
sollte die Ruickseite des Gerdts an einer Wand stehen, jedoch nicht zu nah daran.
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Wadhrend des Betriebs kann sich das Gerdt entzlinden, wenn es abgedeckt ist oder mit brennbaren
Materialien wie Vorhdngen oder Gardinen in Berthrung kommt.

Vermeiden Sie Kratzer und Einkerbungen auf den Turfléchen.

Wadhrend des Garvorgangs sollten Sie keine Aerosolsprays oder Aromastoffe in das Gerdt spriihen.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie etwas hinein- oder herausnehmen, besonders wenn es heif ist.
Beriihren Sie mit dem Essen nicht die Heizelemente. Uberladen Sie das Gerdt nicht, denn dadurch
kénnen Verletzungen oder Sachschéden entstehen.

Stellen Sie auBerdem keine Gegensténde aus Papier, Pappe, Kunststoff oder Bratbeuteln hinein.
Bei Behdltern aus anderen Materialien als Metall oder Glas ist duferste Vorsicht geboten.

Achtung: Die Oberfldchen kdnnen wdhrend des Betriebs sehr hei3 werden. Um
A Verbrennungen oder Verletzungen zu vermeiden, stets Topflappen oder isolierte
Ofenhandschuhe nutzen und nur auf die vorhandenen Griffe, Drehknopfe zurtickgreifen.

Verschuttete Speisen kdnnen zu schweren Verbrennungen fiihren. Seien Sie daher duf3erst vorsichtig,
solange sich heif3e Speisen im Gerdt befinden.

Falsche Handhabung kann zu Verletzungen flihren.

Ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das Gerdt nicht nutzen. Zum Ziehen des Steckers greifen Sie bitte
immer den Stecker selbst und nicht das Kabel. Ziehen Sie nie am Kabel, um den Stecker zu entfernen.
Warten Sie, bis das Gerdt vollsténdig abgekihlt ist, bevor Sie es reinigen, bewegen oder wegpacken.
Hinweise zur regelmdRigen Pflege stehen im Abschnitt ,Reinigung*.

Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern durchgefihrt werden.

Verwenden Sie keine Metall-Scheuerschwdmme. Sonst kénnten Teile des Schwamms abbrechen und
mit den elektrischen Bauteilen in Kontakt kommen, was einen Stromschlag verursachen kann.
Nutzen Sie das Gerdt auBerdem nicht als Wdarmequelle oder zum Trocknen.
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. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

¢ Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Werbeetiketten und Klebebdnder vom Gerdt und entsorgen
Sie sie. Entnehmen Sie anschlieBend das gesamte Zubehor und lesen Sie diese Anleitung sorgfdiltig
durch. Lesen Sie besonders die Bedienungsanweisungen, Warnhinweise und Sicherheitsvorkehrungen,
um Verletzungen oder Sachschdden zu verhindern. Das Hauptgerdt und den Pizzastein bitte nicht in
die Splilmaschine geben.

¢ Legen Sie den Pizzastein vor dem Backen in das Gerdt und heizen Sie es 20 Minuten lang auf maximaler
Temperatur vor.

¢ So entfernen Sie alle Verpackungsreste und unangenehmen Geriliche und sichern zugleich die volle
Leistung des Gerdts.

¢ Beider ersten Inbetriebnahme kénnen Geriiche und weiBer Rauch auftreten. Das ist normal, denn auf der
Oberfldche des Heizrohrs befindet sich eine Schutzschicht. Mit der Zeit wird beides weniger und
schlieBlich ganz verschwinden.

e Achte auBerdem auf eine gute Bellftung des Aufstellungsortes.

. MEHR UBER DIESES PRODUKT ERFAHREN

Teil Beschreibung

Product unit

Steinposition (den Stein gleichmdRig auf dem Rost platzieren)

| : Abnehmbare Abdeckung (1 Stiick) Bewahren Sie
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Pizzastein-Tablett (1 Stiick). Bitte legen Sie den
Stein stets gleichmdBig auf den ,Steinrost".

e *Der Stein ist zerbrechlich und kann bei StéBen oder
Stirzen zersplittern.

e *Wadhrend des Betriebs wird er sehr heif3 und kihlt nur
langsam ab. Lassen Sie das Gerdt deshalb erst abkihlen,
bevor Sie es bewegen, reinigen oder weglegen.

e *GjeRen Sie bitte kein Wasser auf den heil3en Stein.
Sdubern Sie ihn mit Wasser, sollte er anschlieBend
grundlich trocknen, bevor Sie ihn erneut einsetzen.

e *Bewahren Sie den Pizzastein an einem trockenen,
warmen Platz auf.

e *Fir das beste Ergebnis legen Sie die Pizza in die Mitte
des Steins.

** Die oben abgebildeten Zubehdérteile dienen nur als Referenz. Sie kdnnen
vom tatsdchlichen Produkt abweichen.

. MEHR UBER DAS BEDIENFELD ERFAHREN

B

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** MafRgeblich ist der tatsdchliche Inhalt des Panels.
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A | Voreingestellte Funktionsprogr. (Soft-Touch-Taste) D | Einstellrad fir Timer mit Anzeige

B | Einstellrad fur Temp. der oberen Heizung mit Anzeige | E | Start-taste

C | Temperaturregler fir Bodenheizung mit Anzeige F | Steinrotation / Ein-/Aus-Taste

Halten Sie beide Tasten gleichzeitig 3 Sekunden lang gedriickt, um die voreingestellten Programme

E+F . ) .
auf die Werkseinstellungen zurtickzusetzen.

Sehr wichtige Informationen:

Bei ,Timer* (D) dient die Zeitangabe nur zum Ablesen:
1. Drucken Sie die ,Start“-Taste (E), um nach dem Vorheizvorgang den Countdown-Timer zu starten.
2. Istin dieser Zeit keine weitere Bedienung nétig, bleibt das Geréit noch 15 Minuten aktiv, um den Stein

weiter zu erhitzen, sofern es nicht friiher ausgeschaltet wird.

Fir ,,Ober-/Unterhitze* (B/C):

Die Umgebungstemperatur steuert die Heizung. Ubersteigt die Raumtemperatur den am Drehknopf
eingestellten Wert, bleibt das Heizelement inaktiv, bis die Temperatur wieder darunter sinkt.

Fir die ,Start“-Taste (E):
1. Dricken Sie die Taste, um den Countdown zu starten.

Fiir ,, Voreingestellte Programme* (Soft-Touch-Taste) (A):
1. Berlhren Sie das Bedienfeld 1 Sekunde lang, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
2. Drucken Sie das ausgewdhlte Programm erneut, um zur Programmauswahl zuriickzukehren und

ein anderes Programm auszuwdhlen.

Fir ,Steinrotation/Ein-/Aus-Taste* (F):

1. Bitte schlieRen Sie das Gerét an und driicken Sie anschlieRend die Taste, um die Anzeige des
Wahlrads zu aktivieren.

2. Nachdem Sie Zeit und Temperatur eingestellt und die Pizza auf den Stein gelegt haben, gentgt ein
Tastendruck, um die Steinrotation zu starten. Ein zweites Driicken stoppt die Rotation.

3. Bitte halten Sie diese Taste 3 Sekunden lang gedriickt, um das Gerdt auszuschalten.
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. SPEICHER EINSTELLEN

Das Gerdt merkt sich neue Einstellungen automatisch. Haben Sie Zeit und Temperatur angepasst, genlgt
ein Druck auf die Starttaste, und das Gerdt ist aktiv. Dabei werden die alten Werte automatisch
Uberschrieben.

Beim ndchsten Start oder Einschalten erscheinen die aktuellen Werte sofort.

Hinweise zum Andern oder Wiederherstellen der Einstellungen finden Sie im vorherigen Abschnitt
+WEITERE INFORMATIONEN ZUM BEDIENFELD".

Voreingestellte Programme

Funktion Verwendungshinweis: T (Dicke) nur als Referenz
MANUELL Eine DIY-Einstellung durch Anpassung von , Zeit",Temperatur* fir Kochanforderungen.
. Fir eine dlnne (ca. 1-1,5 cm) frische Pizza mit Tomatenketchup und Mozzarella-Kdse.

HOLZB_EHE_IZT (wie Holzgebackene Pizza: Das Produkt enthdlt weder Holz noch Holznebenprodukte.
Neapolitanisch / . B . o . . N . .

Der Begriff ,holzgebacken” verweist lediglich auf die spezifischen Warmeleistungseigenschaften,
Margaret) . . .

die oft denen eines holzgefeuerten Steinofens entsprechen.
GEFROREN Direkt im Supermarkt erworben, mit den Zutaten auf der Oberseite.
NEW YORK Fir eine dinne (T=1,5 cm) frische Pizza mit selbst ausgewdhlten Zutaten als Lieblingspizza.

DUNN/ KNUSPRIG Fir eine diinne (T=0,3 cm) frische Pizza mit selbstgewdhlten Zutaten als Lieblingspizza.

DEEP DISH Fur eine dicke (T=3-4 cm) frische Pizza mit selbst ausgewdhlten Zutaten als Lieblingspizza.
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(LY
'Q' Tipps: Als Belag fiir die Pizza empfehlen wir Kdse, diinn geschnittenen Schinken oder etwas
=  Gemise.

e Fir groRe, frische Gemusesorten, Fleisch oder Meeresfriichte empfehlen wir das Programm ,New York
Pizza", weil sie mehr Zeit zum Garen brauchen.

o Bei groBen tiefgekihlten Gemisesorten, Fleisch oder Meeresfriichten empfehlen wir, das Programm
,FRONZEN Pizza" zu wdhlen, da diese eine deutlich Iéngere Garzeit erfordern.

e Fir eine bessere Blasenbildung und Knusprigkeit bei frischer Pizza rollen Sie den Teigball bitte flach
aus, statt ihn zu walzen.

¢ Bei,Deep Dish Pizza" wdchst der Teig im Ofen deutlich, daher sollte er nicht zu dick ausgerollt
werden, sonst beriihrt die Oberfldche den oberen Heizkorper.

e REZEPT FUR TEIGKLOSSCHEN FUR ,WOOD FIRED PIZZA*": Es wird empfohlen, die Teigkldsschen in
einer Bdckerei oder im Supermarkt zu kaufen. Sollten Sie sie nicht finden, steht das Rezept fir eine 10-
Zoll-Pizza unten.

Zutaten:
Brotmehl 100g Hefe 1g
Zucker 5g Milch 639
Salz 1g Butter 59

1. Nachdem die Zutaten gut vermischt wurden, wickeln Sie die Mischung bitte fir eine Stunde in
Frischhaltefolie.

2. Danach etwas Mehl unter die fermentierte Mischung mischen und daraus eine Kugel formen.

3. Geben Sie etwas Ol auf die Oberfléche, wicklen Sie die Kugel erneut in Frischhaltefolie.

4. Danach kommt die Kugel fiir mindestens 6 Stunden in den Kihlschrank.

5. Teig rechtzeitig herausholen und lassen Sie ihn mindestens eine Stunde auftauen. Die Pizza erst formen,

wenn der Ofen fast auf Temperatur ist. So gleitet sie spater mihelos vom Tisch auf das Gerdt.

e Streuen Sie etwas Mehl auf die Arbeitsfldche. Dann formen Sie den Teigball mit den Handen zu
einem Pizzaboden.

¢ Streuen Sie anschliefend etwas Mehl auf die Oberseite der Pizzaschaufel, verwenden Sie bitte
kein OL. So ldsst sich der Boden spdter miihelos auf den Stein schieben. Danach legen Sie den
Boden auf die Schaufel.

¢ Belegen Sie die Pizza nach Lust und Laune mit Kdse, Schinken und SoRe. Fir einen dinnen,
knusprigen Rand bleibt der etwa drei Zentimeter breite Rand frei von Sauce und Belag. Bewegen
Sie die Schaufel leicht hin und her, damit sich die Pizza spdater problemlos l6sen ldsst.

e Schieben Sie die Pizza nicht einfach horizontal in den Ofen. Fiihren Sie die Schaufel etwa vier
Flinftel weit in den Ofen, sodass die Pizza mittig auf dem Stein landet. Neigen Sie die Schaufel
dann leicht und wackeln Sie sie behutsam hin und her, bis die Pizza auf den Stein rutscht.
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e Sollte die Pizza an der Schaufel kleben, legen Sie sie flott in das Gerdt. Platzieren Sie sie mittig auf
dem Stein und schlieBen Sie sofort den Deckel. So gelingt die Pizza besser.

. VERWENDUNG DER FUNKTIONEN
SEHR WICHTIGER HINWEIS:

e Beim Garen entsteht Rauch, auBerdem werden extrem hohe Temperaturen erreicht. Stellen Sie das Gerdt
deshalb an einen gut bellfteten Ort.

e Legen Sie NIEMALS Backpapier auf das Zubehér. Das kénnte einen Brand auslésen.

¢ Bleiben Sie wdhrend des Betriebs in der Ndhe und Gberwachen Sie das Gerdt, denn Speisen kdnnen
schnell verbrennen und sich entziinden.

e WICHTIG: Tritt starker Rauch auf, brennen Speisen an oder entsteht ein bitterer Geschmack, schalten
Sie das Gerdt sofort aus.

o Das Zubehdr muss gereinigt sein und darf keine Essens- oder Olreste vom letzten Gebrauch
aufweisen.

o Greifen Sie lieber zu Olen mit hohem Rauchpunkt, zum Beispiel Raps-, Avocado-, Pflanzen-oder
Traubenkerndl, statt zu Olivendl.

B Schritt 1: Einschalten

e Legen Sie den Stein, ohne Lebensmittel, auf die ,Steinablage®. Stecken Sie anschlieBend den

e Netzstecker ein, und driicken Sie einmal die POWER-TASTE (F), um die Anzeige auf dem

o Bedienfeld zu aktivieren. Das Gerdt ist nun einsatzbereit, doch die Pizza gehdért noch nicht in den
Ofen.

B Schritt 2: Programm auswdéhlen und Temperatur einstellen.

e Beriihren Sie das Bedienfeld ,VOREINGESTELLTE FUNKTIONSPROGRAMME" (A), um lhr
e Wunschprogramm auszuwdhlen. Danach drehen Sie den ,Temperaturdrehgeber” (B/C), um die
Temperatur einzustellen.

B Schritt 3: Vorheizen

e Das Heizelement wird erst aktiviert, nachdem Sie die Starttaste (E) gedrlickt haben.
¢ Die Anzeige der Heizung (B/C) zeigt die voreingestellte Temperatur an. Dies ist ein automatisches
Assistenzprogramm (siehe Abschnitt ,,Anzeige*).
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B Schritt 4: Die rohe Pizza vorbereiten

e Bitte beachten Sie das ,REZEPT FUR TEIGKUGELN*.
® Bereiten Sie lhre rohe Pizza erst vor, wenn das ,READY*“-Symbol angezeigt wird.

B Schritt 5: Stellen Sie die Zeit ein und legen Sie die Pizza in das Gerdt

e Drehen Sie den Timer-Einstellknopf (D), um die gewlinschte Garzeit einzustellen. Platzieren Sie die Pizza
mittig auf dem Stein, so gelingt das Backergebnis besser. Driicken Sie anschlieRend den

e STEINROTATIONSKNOPF* (F), um die Steinrotation zu starten. Sobald alles sitzt, schlieBen Sie den

e Deckel und halten Sie ihn wdhrend des gesamten Garvorgangs geschlossen. So bleibt die

e Innentemperatur stabil und gleichmdRig, was sich positiv auf das Ergebnis auswirkt.

e Dricken Sie anschlieBend die Taste ,START BUTTON" (E), um den Countdown zu starten. Hinweis:
Dieser Timer dient nur zur Anzeige. Nach Ablauf der Zeit IGuft das Gerdt weiter).

e Bleiben Sie in der Ndhe des Gerdts, denn sonst kdnnen die Speisen tibergaren und sogar in Brand
geraten.

B Schritt 6: Das Kochen ist beendet

e Sobald die Pizza lhren Anforderungen entspricht, nehmen Sie sie bitte umgehend heraus.
®* Bewahren Sie den Deckel stets in der Tur auf.

e Lassen Sie die heil3e Pizza etwas abkiihlen, bevor Sie sie in Stiicke schneiden.

e Sollten Sie weitere Pizzen zubereiten wollen, wiederholen Sie bitte die Schritte 1 bis 5.

B Schritt 7: Ende

e Halten Sie die ,Power“-Taste (F) 3 Sekunden lang gedriickt, um das Gerdt auszuschalten.
e Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

e Bewahren Sie die Abdeckung zur Aufbewahrung im Tirfach auf.
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. TAGLICHE REINIGUNG

Reinige das Gerdt nach jedem Gebrauch.
Das Hauptgerdt und das Zubehdr diirfen nicht in die Spiilmaschine.
Vor jeder Reinigung muss das Gerd&t abgekihlt sein und der Stecker muss aus der Steckdose gezogen

werden.

¢ Nehmen Sie bitte alles Zubehér vom Gerat.

e Wischen Sie anschlieBend das Hauptgerdt sowie das Bedienfeld mit einem leicht feuchten Tuch ab.

e Nutzen Sie den ,Pizzastein®, dirfen Sie ihn nach dem Gebrauch nicht mit Wasser abschrecken,
solange er noch heif? ist. Sollte doch Wasser zum Einsatz kommen, wischen Sie den Stein
anschlieBend trocken, bevor Sie ihn erneut verwenden. Bewahren Sie den Pizzastein an einem

trockenen, warmen Ort auf.

. FEHLERBEHEBUNGSANLEITUNG

Problem Mdgliche Ursache und Lésung

e Moglich, dass
o die Garzeit/Temperatur unzureichend ist. Es befindet sich zu viel Belag auf

e dem Pizzaboden.

Die Pizza ist e die Vorheizzeit unzureichend ist.

n?cht gar oder e wdhrend und nach dem Vorheizen/Backen wurde die Tir nicht geschlossen.
;:Z?cthmdriig e die Pizza nicht in der Mitte des Steins platziert wurde.

gebacken. o

Wenn nétig, justieren Sie Zeit und Temperatur und schieben Sie die Pizza fur ein

e paar Sekunden wieder hinein. Ziehen Sie die Pizza wdhrend des Garvorgangs
heraus, wenden Sie sie und schieben Sie sie behutsam zurtick.

¢ Bleiben Sie wdhrend des gesamten Garvorgangs in der Ndhe, denn Speisen

koénnen schnell verbrennen und sich entziinden.

Soll ich die Pizza
vor oder nach
dem Vorheizen
hineingeben?

Tiefkihlpizza kommt direkt aus dem Froster in den Ofen, ein Vorheizen ist unnétig.
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Das Gerat
funktioniert
nicht oder heizt
nicht auf.

Bitte prifen Sie, ob das Netzkabel eingesteckt ist, das Gerdt eingeschaltet ist und die
Steckdose funktioniert. Testen Sie das Gerdt dazu an einer anderen Steckdose.
Beachten Sie auRerdem, dass die Leistung des Heizelements von der
Umgebungstemperatur abhdngt. Ubersteigt die Umgebungstemperatur den am
Drehregler eingestellten Wert, springt das Heizelement erst wieder an, wenn die
Umgebungstemperatur darunter liegt.

Weicht die tatsdchliche Temperatur von der am Drehregler eingestellten Temperatur ab,
ist das wegen der Umgebungsbedingungen und Toleranzen normal.

Das beeintréchtigt die Backergebnisse fur Pizza jedoch nicht nennenswert.

Nach ldngerem Betrieb kann das Gerdt Uberhitzen. Aus Sicherheitsgriinden schaltet es
dann das Heizsystem automatisch ab. Schalten Sie das Gerdt dann aus und
kontaktieren Sie den autorisierten Kundendienst.

Gerdt erzeugt
dunklen Rauch,
wenn
eingeschaltet.

Das Lebensmittel beriihrt das Heizelement. Schalten Sie das Gerdt aus und rlicken
Sie das Lebensmittel so zurecht, dass es das Heizelement nicht mehr berihrt.

Halten Sie das Lebensmittel stets so, dass es das Heizelement nicht berihrt. Brechen
Sie den Vorgang sofort ab und lassen Sie das Gerdt abkihlen. Erwdrmen Sie das
Essen nicht noch einmal.

Dampf tritt
aus der
Ofentlr aus

Dies ist ein normaler Vorgang. Die Tur ist bellftet, um den Dampf abzulassen, der
durch Lebensmittel mit hohem Feuchtigkeitsgehalt entsteht.

Der
Leistungsscha
Iter oder
Sicherheitssch
alter hat
ausgelost.

Das Gerdt zieht im Betrieb viel Strom. Nutzen Sie es zusammen mit anderen
Gerdten am selben Stromkreis, kann es den Leistungsschalter oder den
Sicherheitsschalter mit Uberlastschutz auslésen.

Schalten Sie deshalb alle weiteren Gerdte wie Wasserkocher, Toaster oder
Mikrowellen ab und trennen Sie sie vom selben Stromkreis. Schlieen Sie es
danach allein an, damit der Stromkreis stabil bleibt.
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. Viktige Sikkerhetsinstruksjoner

Les alle instruksjonene for du bruker enheten og tilbehoret.

Dette apparatet kan brukes av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne, eller
manglende erfaring og kunnskap, dersom de far veiledning eller oppleering i hvordan apparatet brukes
pd en sikker mate, og de forstdr de tilherende risikoene.

Ga gjennom innholdet for & sikre at du har alle delene som trengs for & bruke enheten riktig og sikkert.

BRUK IKKE skjateledning. En kort stramledning brukes for & redusere risikoen for at barn griper
ledningen eller setter seg fast i den, samt for & redusere risikoen for at noen snubler i en lengre ledning.
Apparatet er heller ikke ment & brukes med ekstern timer eller separat fjernkontrollsystem.

BRUK ALDRI stikkontakten under benken. Hold apparatet og ledningen utenfor barns rekkevidde. Barn
skal ikke bruke apparatet. Ngye tilsyn er nedvendig nar det brukes i neerheten av barn.

LA IKKE ledningen henge over kanten pé& bord eller benker, og ikke la den komme i kontakt med varme
flater, inkludert komfyrer og andre varmekilder.
LA ALDRI enheten std uten tilsyn mens den er i bruk.

VED heye temperaturer i profesjonelle programmer, LEGG ALDRI bakepapir pd tilbehegret. Dette kan
fordrsake brann.

FOR A BESKYTTE MOT ELEKTRISK ST@T, DYPP IKKE ledning, stepsel eller hovedenheten i vann eller

annen vaeske.

BRUK IKKE apparatet hvis ledningen eller stgpselet er skadet, hvis det fungerer feil, eller hvis det har blitt
mistet eller pd annen mate skadet. Slike forhold kan medfere fare. Kontakt kundeservice via e-post.

DEKK IKKE til luftinntak eller -utlap mens enheten er i drift. Dette kan skade enheten eller fgre til
overoppheting.

SETT IKKE gjenstander inn i ventilasjonssporene, og ikke blokker dem.
LEGG IKKE gjenstander pd overflaten mens enheten er i bruk, unntatt autoriserte anbefalte tilbehor.

FOR du setter tilbehgr inn i enheten, sgrg for at det er rent og tert.

Kun beregnet for bruk pa benkeplate.

PLASSER IKKE enheten nzer kanten av benkeplaten. Serg for at overflaten er jevn, ren og terr.
IKKE oppbevar andre gjenstander enn de medfelgende tilbehgrene i enheten ndr den ikke er i bruk.
Dette apparatet er for bruk innenders og utenders i husholdningen, og ikke for kommersiell eller
industriell bruk.

BRUK IKKE tilbehegr eller ekstrautstyr som ikke er anbefalt eller solgt for enheten.

Ndr du bruker enheten, sorg for tilstrekkelig plass over og pd alle sider for luftsirkulasjon. Nér enheten
er i drift, skal bakoverflaten plasseres mot, men ikke for neer, en vegg.
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Nér enheten er i bruk, kan det oppsta brann dersom den dekkes til eller kommer i kontakt med brennbart
materiale, inkludert gardiner, draperier eller lignende.

Unngé & ripe opp deroverflater eller skade kantene.

SPRAY IKKE noen form for aerosolspray eller smakstilsetning inne i enheten mens den er i bruk.

Veer forsiktig ndr du setter inn eller tar ut gjenstander fra enheten, spesielt nar den er varm.

LA IKKE maten komme i kontakt med varmeelementene. For mye mat kan fere til personskade, skade pé&
eiendom, eller pdvirke sikker bruk av enheten.

LEGG IKKE inn noen av fglgende materialer i enheten: papir, papp, plast, stekeposer eller lignende.

Ekstrem forsiktighet ber utvises ndr du bruker beholdere laget av andre materialer enn metall eller glass.

Forsiktig: Overflaten som kan bergres kan bli varm ndr enheten er i bruk. For & unnga
forbrenning eller personskade, BRUK ALLTID varmebeskyttelse eller isolerte grytekluter, og bruk
tilgjengelige handtak, knapper osv.

Sol av mat kan forarsake alvorlige brannsar. Ekstrem forsiktighet ma utvises nar enheten inneholder
varm mat. Feil bruk kan fere til personskade.

Koble fra strommen nar enheten ikke er i bruk. For @ koble fra, ta tak i stepselet og trekk det ut av
stikkontakten. Trekk aldri i ledningen for & koble fra.

La enheten avkjeles helt for rengjering, flytting eller oppbevaring. Se rengjeringsavsnittet for
regelmessig vedlikehold av enheten.

Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av barn.

BRUK IKKE metallskureputer til rengjgring. Deler kan lgsne fra puten og komme i kontakt med elektriske
deler, noe som medferer risiko for elektrisk stat.

BRUK IKKE enheten som varmekilde eller til terking.
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. For forste gangs bruk

e Fjern og kast all emballasje, reklamelapper og tape fra enheten.

e Tautalt tilbehor fra pakken og les denne manualen ngye. Vaer spesielt oppmerksom pé&
driftsinstruksjoner, advarsler og viktige sikkerhetsanvisninger for & unngé skader pd personer eller
eiendom.

e Rengjer aldri hovedenheten eller pizzasteinen i oppvaskmaskin.

e Vianbefaler & plassere pizzasteinen i enheten og kjgre den p& maksimal temperatur i 20 minutter for
forste gangs bruk. Dette fierner eventuelle rester av emballasje og lukt, og sikrer trygg bruk uten &
pavirke ytelsen.

e Ved forste gangs bruk kan enkelte lukter og hvit reyk (ikke merk royk) oppstd. Dette er normalt, da
varmeelementets overflate har beskyttende maling. Med gkt bruk vil dette gradvis avta og forsvinne.

e Sorg for at bruksomradet er godt ventilert.

. Finn ut mer om Dette Produktet

Part Description

Produktenhet

006

k =

Stone rack

Plassering av stein (legg steinen jevnt pd risten)

: Avtakbart lokk (1 stk) — behold
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Pizzasteinbrett (1 stk)

plasser alltid steinen jevnt pd “Steinristen”

e *Steinen er skjor og kan knuses hvis den blir stett eller
mistet.

e *Steinen blir veldig varm under bruk og holder varmen
lenge. La enheten avkjgles for flytting, rengjering eller
oppbevaring.

e *Kjol IKKE steinen med vann ndr den er varm. Hvis du
rengjer steinen med vann, terk den grundig fer bruk.

e * Oppbevar pizzasteinen pd et tort eller varmt sted.

e *For best resultat, plasser pizzaen midt pd steinen under

baking.

** Bildene av tilbehgret ovenfor er kun til referanse og kan avvike fra det
faktiske produktet.

. Laer Mer Om Kontrollpanelet

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** Innholdet pa panelet kan avvike fra det faktiske produktet.
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A | Forhandsinnstilte funksjonsprogrammer (bergringsknapper)| D | Tidstakerinnstilling med display

B | Temperaturinnstilling for overvarme med display E | Start-knapp

C | Temperaturinnstilling for undervarme med display F | Steinrotasjon / Strem-knapp

E+F | Hold begge knappene inne samtidig i 3 sekunder for & tilbakestille de forh&ndsinnstilte programmene til
fabrikkinnstillinger.

Veldig viktig informasjon:

For “Tidtaker” (D) gjelder tiden kun som veiledning:
1. o Trykk pé Start-knappen (E) for @ starte nedtellingen etter forvarmingsfasen.
2.« Nartiden er ute, fortsetter enheten & varme opp steinen til det ikke utferes noen handlinger i 25

minutter eller enheten slds av av brukeren.

For “Over-/Undervarme” (B/C):

Driften av varmeelementet pdvirkes av omgivelsestemperaturen. Hvis omgivelsestemperaturen overstiger
den innstilte temperaturen pa bryteren, vil varmeelementet ikke fungere for omgivelsestemperaturen faller
under den innstilte verdien.

For Start-knappen (E):
1. For«Forhdandsinnstilte programmer» (bergringsknapp) (A):
1. Bergr paneletil sekund for & dpne programvalget.

2. Trykk pa det valgte programmet igjen for & ga tilbake til programvalget og velge et nytt program.

For “Stone Rotation / Power button” (F):

1. Koble til stremmen, og trykk deretter p& knappen for & aktivere displayet pé dreiehjulene.

2. Etter at tid og temperatur er stilt inn og pizzaen er plassert pa steinen, trykk pd denne knappen for &
starte steinrotasjonen. Trykk pd knappen igjen for & stoppe rotasjonen.
3. Trykk og hold knappen inne i 3 sekunder for & sl& av enheten.
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. Minne for innstillinger

Dette produktet har en funksjon for automatisk lagring av nye innstillinger.

Etter at ny tid og temperatur er stilt inn, vil disse innstillingene bli lagret ndr du trykker pa Start-knappen

og produktet begynner @ fungere. De nye innstillingene erstatter de tidligere innstillingene.

Den nye tiden og temperaturen vil vises ved neste oppstart eller ndr enheten slds pd igjen.

For & endre eller gjenopprette innstillinger, se forrige avsnitt: «Laer mer om kontrollpanelet».

Forhandsinnstilte programmer

Funksjon

Bruksmerknad: T (tykkelse) er kun veiledende

Brukermanual

En gjor-det-selv-innstilling ved justering av “Tid” / “Temperatur” etter @nsket matlaging.

Vedfyrt (som
napolitansk /

For en tynn (ca. 1,5 cm) fersk pizza med tomatketchup/mozzarellaost
(VEDFYRT PIZZA: Dette produktet bruker ikke ved eller vedprodukter. Begrepet
«Vedfyrt» refererer til spesifikke varmeegenskaper som ofte etterligner en vedfyrt

Margherit

argherita) steinovn.)
Fryst Kjopt direkte fra supermarkedet med ingredienser p& toppen.
NEW YORK For en tynn (T = 1,5 cm) fersk pizza med egne valgte ingredienser.

Tynn og spro

For en tynn (T = 0,3 cm) fersk pizza med egne valgte ingredienser.

Dyp bunn

For en tykk (T = 3-4 cm) fersk pizza med egne valgte ingredienser.
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Ay
'O' Tips: Tillegg pa pizzatoppen anbefales: ost, tynne skiver skinke og litt grennsaker.

e Huvis du bruker store ferske grennsaker, kjott eller sjpmat, anbefales det & bytte til “New York pizza”-
programmet, da de trenger lengre steketid.

® Hvis du bruker store frosne grennsaker, kjott eller sjipmat, anbefales det & bytte til “FROZEN pizza”-
programmet, da de trenger betydelig lengre steketid.

® For fersk pizza: For bedre bobler og sprg bunn, reduser deigemnets tykkelse ved & strekke deigen, ikke

ved & kjevle.

For “Deep Dish pizza”: Veaer oppmerksom pa at deigen hever under baking, slik at pizzaen ikke

kommer i kontakt med overvarmen.

Oppskrift pa deigball for “VEDFYRT PIZZA": Det anbefales & kjgpe ferdig deigball fra bakeri eller

supermarked.

Hvis dette ikke er tilgjengelig, er oppskriften nedenfor for en 10" pizza hjemme.

Ingredienser:
Bredmel 100g Gjeer 1g
Sukker 5g Melk 639
Salt 1g Smer 5g
1. Etter & ha blandet ingrediensene godt, dekk til med plastfolie i 1 time.
2. Tilsett litt mel i den fermenterte blandingen og form deigen til en ball.
3. Smeor litt olje pd overflaten av deigballen, og dekk den igjen med plastfolie.
4. Legg deigballen i kjpleskapet i minst 6 timer.
5. For bruk, ta ut deigballen og la den tine i minst 1 time.
6. Forbered pizzaen forst nar forvarmingen nesten er ferdig. Det gjor det lettere a flytte pizzaen fra

benken til enheten.

o Tilsett litt mel p& arbeidsflaten, og bruk handen til & redusere deigballens tykkelse ved & strekke
den — dette er mdaten a lage pizzabunnen pa.

®  Nar bunnen er ferdig, dryss litt mel p& toppen av pizzaspaden (IKKE bruk olje i stedet for mel),
dette gjor det lettere @ flytte pizzaen over til steinplaten, og legg deretter bunnen pd spaden.

e Legg pd dine favorittingredienser, som ost, skinke, saus osv. For & f& en tynn og spre kant, la ca. 3
cm av kanten vaere uten saus eller topping. Nar pizzaen er klar, beveger du spaden lett fram og
tilbake for & forsikre deg om at pizzaen glir lett.

®  Skyv ikke pizzaen horisontalt inn i ovnen via dgren. Fer spaden med pizzaen ca. 4/5 inn i ovnens
steinerom (pizzaen skal ligge midt pd steinplaten), vipp spaden litt og beveg den forsiktig fram og
tilbake for @ plassere pizzaen pa steinen.
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o Flytt pizzaen raskt inn i enheten dersom den henger fast i pizzaspaden. Plasser alltid pizzaen midt
pa steinen og lukk lokket raskt. Dette pdvirker stekeresultatet.

. Bruk av funksjonene
Veldig viktig merknad:

e P& grunn av de ekstremt hgye temperaturene som oppnds, plasser enheten i et godt ventilert omrdde,
da det kan oppsté reyk under matlaging.

® ALDRI legg bakepapir pé tilbehoret. Dette kan forérsake brann.

o Vianbefaler at du overvaker og oppholder deg i neerheten av enheten, da maten raskt kan bli overstekt
og i verste fall ta fyr.

e VIKTIG: Ved mye royk, overstekt mat eller sterk bitter smak, ber du stoppe matlagingen umiddelbart.
e Tilbehgret md rengjeres, og ingen matrester eller olje fra forrige bruk skal veere igjen.
e Bruk olje med heyt reykpunkt—som rapsolje, avokadoolje, vegetabilsk olje eller druefrgolje—

instead of olivenolje.

B Trinn 1: Sl& pé strommen

o Plasser steinen pd “Steinristen” uten mat.
o Etter at enheten er koblet til strom, trykk én gang pd STROMKNAPPEN (F) for & aktivere kontrollpanelets
display.

o Produktet er nd klart til bruk, men pizza skal ALDRI legges i ovnen pa dette tidspunktet.

B Trinn 2: Velg program og sett temperaturen

e Bruk bergringspanelet “FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER” (A) for & velge snsket program.
e Drei “TEMPERATURBRYTEREN" (B/C) for & justere temperaturinnstillingen om enskelig.

B Trinn 3: Forvarming

e Varmeelementet aktiveres ikke automatisk for du trykker pa Start-knappen (E).
e Displayet pd ovnen (B/C) viser den forhandsinnstilte temperaturen. Dette er et automatisk

hjelpeprogram (se DISPLAY).

™Ppanetti I 9



B Trinn 4: Forbered ra pizza

e Se“OPPSKRIFT PA DEIGBALL".

e Forbered kun ré pizzaen ndr KLAR-ikonet vises.

B Trinn 5: Sett tiden og plasser pizzaen i enheten

e Drei “TIDTAKERBRYTEREN" (D) for & justere @nsket steketid.

e Sett pizzaen midt pd steinen, da dette pdvirker stekeresultatet.

o Trykk pa “STEINROTASJONSKNAPPEN?” (F) for & starte steinrotasjonen.

o Trykk pa “START-KNAPPEN" (E) for & starte nedtellingen av tiden. (Merk: Denne tidtakeren er kun til
veiledning. Ndr tiden er ute, fortsetter enheten & arbeide.)

e Vianbefaler at du overvdaker og oppholder deg i naerheten av enheten, da maten raskt kan bli overstekt

og i verste fall ta fyr.

B Trinn 6: Matlaging ferdig
e Nar pizzaen er ferdig og oppfyller ensket stekgrad, ta den raskt ut. Behold alltid lokket i deren.
e Laden dampende varme pizzaen avkjoles litt for du skjeerer den i biter.

e Hvis du ensker & lage flere pizzaer, gjenta trinn 1 til 5.

H Trinn 7: Avslutt

e Hold inne «<STR@M»-knappen (F) i 3 sekunder for & sld av.
e Ta ut stremledningen fra stikkontakten.

e Behold lokket i dgren for oppbevaring.
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. Daglig rengjering

Enheten ber rengjeres etter hver bruk.

Rengjer aldri hovedenheten eller tilbehgret i oppvaskmaskin.

All rengjering og vedlikehold skal utfgres ndr enheten er avkjelt og stremledningen er koblet fra stikkontakten.

e Ta utalttilbehor fra enheten.

e Rengjgr hovedenheten og kontrollpanelet med en lett fuktig klut.

® For “Pizzastein™: Kjol ikke steinen med vann ndr den er varm. Hvis du rengjer steinen med vann, terk

den grundig fer neste bruk. Oppbevar pizzasteinen pd et tort eller varmt sted.

. Feilsgkingsguide

Problem Mulig arsak og lgsning

Pizzaen er
ikke
ferdigstekt
eller stekes
ikke jevnt.

e Mulig drsak

o Justertidftemperatur om enskelig, og legg pizzaen tilbake i enheten i noen sekunder.
e Under steking kan du ta ut pizzaen, rotere den og forsiktig skyve den tilbake i ovnen.
® Vianbefaler at du overvdker og oppholder deg i naerheten av enheten, da maten raskt

kan bli overstekt og i verste fall ta fyr.

Steketiden/temperaturen er ikke tilstrekkelig.

Det er for mye fyll pd pizzabunnen.

Forvarmingstiden er ikke nok.

Lokket ble ikke satt tilbake i deren under og etter forvarming/matlaging.

Pizzaen er ikke plassert midt pd steinen.

Bor jeg legge
pizzaen i ovnen
for eller etter
forvarming?

For frossen pizza: Den kan legges direkte i ovnen, ingen forvarming er ngdvendig.
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Enheten
fungerer ikke
eller varmer
ikke opp.

e Sjekk at stremledningen er koblet til, at stremmen er sldtt pd, og at stikkontakten
fungerer (test gjerne apparatet i en annen stikkontakt).

* Driften av varmeelementet pdvirkes av omgivelsestemperaturen. Hvis
omgivelsestemperaturen overstiger den innstilte temperaturen pd bryteren, vil
varmeelementet ikke fungere for omgivelsestemperaturen faller under den
innstilte verdien.

e Hvis den faktiske temperaturen er hoyere eller lavere enn bryterens innstilling, er
dette normalt pd grunn av miljeforhold og toleranser. Dette pavirker ikke
pizzabakingen i vesentlig grad.

* Enheten kan overopphetes etter lang tids bruk. Hvis enheten overopphetes, slés
varmeelementet automatisk av for sikkerhet. Stopp bruken av enheten og kontakt
autorisert service.

Enheten avgir
mork reyk nér

e Hvis maten bergrer varmeelementet, slé av produktet og plasser maten pd& nytt
slik at den ikke bergrer varmeelementet.

den er pé. * Hvis maten ikke bergrer varmeelementet, avbryt prosessen umiddelbart og la
enheten avkjoles. lkke varm opp maten pd nytt.
D -
amp som Dette er normalt. Deren har ventilasjon for & slippe ut damp som dannes fra mat med
kommer ut fra )
ovnsderen heyt veeskeinnhold.
e Denne enheten trekker hgy strem under bruk. Hvis den brukes samtidig med
andre kjokkenapparater pd samme kurs, kan sikringsbryteren eller
Sikringsbryter . ) .
en eller sikkerhetsbryteren med innebygd overbelastningsbeskyttelse lgses ut.
sikkerhetsbryt e Sjekk om andre apparater er i bruk samtidig (f.eks. vannkoker, brgdrister,

eren har gatt.

mikrobglgeovn). Koble disse fra samme kurs, og bruk enheten separat for &

bekrefte at sikringen ikke lenger lgses ut.
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. Viktiga sakerhetsforeskrifter

Las alla instruktioner innan enheten och dess tillbehor anvénds.

Denna apparat kan anvdndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller brist
pd erfarenhet och kunskap, om de har fatt tillsyn eller instruktioner om hur apparaten anvénds pd ett
sdkert satt och forstdr de risker som dr forknippade med anvdndningen.

Kontrollera att alla delar finns med for att sakerstdlla att enheten kan anvéndas korrekt och sdkert.

Anvdnd inte forlangningssladd. En kort stromkabel anvénds for att minska risken att barn drar i sladden
eller trasslar in sig, samt for att minska risken att ndgon snubblar éver en langre kabel. Apparaten dr
heller inte avsedd att anvandas med extern timer eller separat fjdrrkontrollsystem.

Anvdnd aldrig uttaget under bdnken. Hall apparaten och dess sladd utom rdckhall for barn. Lat inte
barn anvénda apparaten. Noggrann tillsyn krdvs ndr apparaten anvénds i ndrheten av barn.

Lat inte sladden hdnga 6ver kanter pd bord eller bdnkar eller vidréra varma ytor, inklusive spisar och
andra vérmeenheter.

Ldmna aldrig enheten utan uppsikt ndr den dr i bruk.

Vid professionella program med hdg temperatur, Idgg aldrig bakplatspapper ovanpd tillbehor. Detta kan
orsaka brand.

For att skydda mot elektrisk stot, sdnk inte ner sladden, kontakterna eller huvuddelens hélje i vatten eller
annan vdtska.

Anvdnd inte apparaten om sladden eller kontakten dr skadad, om apparaten fungerar felaktigt, har
tappats eller pd annat satt skadats. SaGdana situationer kan medféra risk eller fara. Kontakta kundtjanst
via e-post.

Tdck inte luftintag eller utloppsventiler medan enheten dr igdng. Att géra det kan skada apparaten eller
orsaka 6verhettning.

Sdtt inte in ndgot i ventilationsspringorna och blockera dem inte.

Ldgg inte foremdl ovanpd ytan medan enheten dr igang, forutom godkdnda rekommenderade tillbehor.
Innan du placerar tillbehdr i enheten, se till att de dr rena och torra.

Avsedd endast for anvéndning pd@ bankskiva.

Placera inte enheten néra kanten av en bénkskiva. Se till att ytan dr plan, ren och torr.

Forvara inga féremdl i enheten ndr den inte anvdnds, forutom medféljande tillbehor.

Denna apparat dr avsedd for hushdllsbruk, bdde inomhus och utomhus, och far inte anvandas
kommersiellt eller industriellt.

Anvand inte tillbehor eller delar som inte dr rekommenderade eller sdlda for apparaten.

Ndr enheten anvdnds, se till att det finns tillrdckligt med utrymme ovanfor och runtom for luftcirkulation.
Ndr apparaten dr igdng ska baksidan placeras mot en vagg, men inte for ndra.
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Nér enheten @rigdng kan brand uppstd om den tdcks éver eller vidror brannbart material, inklusive
gardiner eller liknande.

Undvik att repa dorrytor eller skada kanter.

Spraya inte ndgon typ av aerosolspray eller smaksdttning inuti enheten medan den anvdnds.
Var forsiktig ndr du satter in eller tar ut ndgot ur enheten, sdrskilt ndr den ar varm.

Lét inte maten komma i kontakt med virmeelementen. Overfulla méngder mat kan orsaka
personskador, skador pd egendom eller paverka enhetens sdkra anvéndning.

Placera inte ndgot av féljande material i enheten: papper, kartong, plast, ugnspasar eller liknande.

Utmarkt forsiktighet bor iakttas ndr behdllare av andra material dn metall eller glas anvdnds.

Varning: Ytan som kan nds kan bli mycket varm ndr apparaten dr igang. For att undvika
brdnnskador eller personskador, anvdnd alltid varmebestdndiga handdukar eller isolerade
ugnsvantar och anvdnd de tillgéingliga handtagen, rattarna osv.

Sénderrinnande mat kan orsaka allvarliga brannskador. Stor forsiktighet maste iakttas ndr enheten
innehaller varm mat. Felaktig anvdndning kan leda till personskador.

Dra ur kontakten ndr enheten inte anvdnds. For att dra ur kontakten, hdll i sjdlva kontakten och dra den
ur uttaget. Dra aldrig ur kontakten genom att rycka i sladden.

L4t enheten svalna helt innan rengéring, flyttning eller forvaring. Se rengéringsavsnittet for regelbundet
underhdll av enheten.

Rengoéring och underhdll far inte utféras av barn.

Rengdr inte med metallskurborstar. Smé bitar kan lossna och komma i kontakt med elektriska delar,
vilket kan medféra risk for elektrisk stot.

Anvadnd inte enheten som varmekadlla eller for torkning.
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. Fore forsta anvandning

e Ta bort och kassera allt férpackningsmaterial, reklamlappar och tejp fran enheten.

o Tautallatillbehor ur forpackningen och lds denna manual noggrant.

®  Var sdrskilt uppmarksam pd driftinstruktioner, varningar och viktiga sdkerhetsforeskrifter for att
undvika personskador eller skador pd egendom.

e Rengor aldrig huvudenheten eller pizzastenen i diskmaskin.

o Virekommenderar att placera pizzastenen i enheten och kéra den pd maximal temperatur i 20 minuter
innan bakning. Detta tar bort eventuella férpackningsrester och luktspdr, vilket sdkerstéller saker
anvdndning utan att paverka enhetens prestanda.

* Vid forsta anvdndning kan vissa lukter och vit rok (inte mérk rék) uppstd. Detta dr normalt eftersom
varmeroret har skyddsfdrg pa ytan. Med tiden och efter upprepad anvdndning kommer detta att
minska och férsvinna.

e Setill att anvdndningsomradet dr val ventilerat.

. Las mer om denna produkt

Del Beskrivning

Produktenhet

L) ©00.6s8 |

f— [ —

Stone rack

Stenens placering (placera stenen jamnt pd gallret)

Avtagbart lock (1 st) - Behall alltid
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Pizzastenbricka (1 st)

Placera alltid stenen jdmnt pd “Stenstdllet”.

e Stenen dr 6mtdlig och kan g& sonder om den slas i eller
tappas.

e Stenen blir mycket varm under anvéndning och forblir
varm lénge. Lat enheten svalna innan du flyttar, rengér
eller férvarar den.

e Kyl inte stenen med vatten ndr den dr varm. Om stenen
rengors med vatten, torka den innan anvéndning.

e Forvara pizzastenen pd en torr eller varm plats.

e For basta resultat, placera pizzan i mitten av stenen vid

bakning.

**Bilderna pa tillbehoren ovan ar endast for referens och kan skilja sig fran
de faktiska produkterna.

. Las mer om kontrollpanelen

>
w
Paht-t-----0
o

v

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK @

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** Panelens slutliga innehdll kan avvika fran den faktiska produkten.
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A | Forinstdllda funktionsprogram (tryckkdnsliga knappar) D | Vred for timerinstdlining med display

B | Vred for instdlining av évre virmeelement med display E | Startknapp

C | Vredférinstdlining av nedre vérmeelement med display | F | Vred fér stenrotation / P&/Av-knapp

Hall bédda knapparna intryckta samtidigt i 3 sekunder for att &terstdlla de forinstallda programmen till

E+F
* fabriksinstaliningarna.

Mycket viktig information:

For “Timer” (D) galler att tiden endast ar for visning:
1. Tryck p& Start-knappen (E) for att starta nedrdkningen efter forvarmningsfasen.
2. Nar tiden dr slut fortsdtter enheten att virma stenen tills ingen ytterligare atgérd utférs under 25

minuter eller tills anvdndaren stanger av apparaten.

For “Ovre / Nedre virmeelement” (B/C):

Varmeelementets funktion pdverkas av omgivningstemperaturen. Om omgivningstemperaturen éverstiger
den temperatur som dr instdlld pd vredet, kommer vérmeelementet inte att arbeta forrdn
omgivningstemperaturen sjunker under det instdllda vdrdet.

For "Start"-knappen (E):
1. Tryck pd& denna knapp for att starta nedrdkningen.

For "Forinstdllda program" (pekknapp)"” (A):

1. Tryck pé paneleni 1l sekund for att Sppna programvalet.
2. Tryck pa det valda programmet igen for att atergd till programvalet och vdlja ett nytt program.

For Stenrotation / Pa/Av-knappen (F):

1. Anslut apparaten, och tryck sedan p& knappen fér att aktivera vredets display.
2. Efter att tid/temperatur har stdllts in och pizzan placerats pd stenen, tryck pa denna knapp for att
starta stenen. For att starta stenrotationen, tryck pd knappen. Tryck igen for att stoppa rotationen.

3. Hall ned denna knapp i 3 sekunder for att stdnga av maskinen.
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. Minnesinstallning

Denna produkt har automatisk sparfunktion for nya instdliningar. Efter att ny tid och temperatur har

stallts in, sparas dessa nya instdliningar automatiskt ndr du trycker pd Start-knappen och apparaten

borjar arbeta. Tidigare instdliningar skrivs da éver.

De nya instdliningarna for tid och temperatur visas vid ndsta start eller ndsta gdng apparaten slds pa.

For att dndra eller dterstdlla instdllningarna, se féregdende avsnitt: "Lés mer om kontrollpanelen”.

Forinstallda program

Funktion Anvdndningsanmdrkning: Tjocklek (T) dr endast for referens.

Manual Egen instdllning (D.l.Y) med justering av “Tid" / “Temp” fér 6nskad matlagning.

Wood Fired For en tunn (ca 1,5 cm) farsk pizza med tomatketchup och mozzarellaost

/(s'\cA)m Nhea‘riolltan (WOOD FIRED PIZZA: Denna produkt anvédnder inte tré eller traprodukter. Termen “Wood
argherita) Fired” syftar pd specifika vdrmeegenskaper som efterliknar en vedeldad tegelugn.)

Fryst kopt direkt fran mataffdren, redan toppad med ingredienser.

NEW YORK for en tunn (T = 1,5 cm) fdrsk pizza med hemmagjorda ingredienser, som din favoritpizza.

TUNN KRISPIG for en tunn (T = 0,3 cm) fdrsk pizza med hemmagjorda ingredienser, som din favoritpizza.

DJUP PANPIZZA

for en tjock (T = 3-4 cm) fdrsk pizza med hemmagjorda ingredienser, som din favoritpizza.
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Ay
'O- Tips: Mat som léggs pa pizzans yta - rekommenderas: ost / tunt skivad skinka / lite gronsaker.

e Om pizzan toppas med stora bitar farska gronsaker, kott eller skaldjur, valj programmet "New York-
pizza”, eftersom dessa kréver langre tillagningstid.

* Om pizzan toppas med stora bitar frysta grénsaker, kétt eller skaldjur, valj programmet "Frozen pizza”,
eftersom de krdver avsevdrt Idngre tillagningstid.

®  For farsk pizza: for att fa battre bubblor och en krispigare botten, minska degbollens tjocklek
genom att strdcka degen (inte kavla den).

® For "Deep Dish-pizza”: var uppmdrksam pé att pizzan jaser och blir tjockare under gradddningen, sa
att den inte kommer i kontakt med det évre vérmeelementet.

e DEGBOLLSRECEPT foér "VEDUGNSPIZZA": Det rekommenderas att képa fardig deg fran ett bageri
eller en mataffér. Om detta inte finns tillgdngligt foljer nedan ett recept for att géra en 10-tums pizza

hemma.
Ingredienser:
Vetemjol for brod 100g Jast 1g
Socker 5g Mjolk 639
Salt 1g Smor 59

Efter att ingredienserna har blandats val, téck degen med plastfolie och Iat vila i 1 timme.
Tillsatt lite mjol till den jasta degen och forma den till en boll.

Pensla degbollens yta med lite olja och tdck den med plastfolie igen.

Placera degbollen i kylskdp i minst 6 timmar.

Ta ut degbollen innan anvdndning och tina den i minst 1 timme.

R o

Forbered pizzan forst ndr forvarmningen ndstan dr klar. Det dr lattare att flytta pizzan frén bordet till

ugnen.

e  Stro lite mjol pé& bordet och anvdnd hdnderna for att minska degbollens tjocklek genom att strdcka
degen, for att fa pizzabotten.

e Nar pizzabotten dr fardig, stro lite mjol pd pizzan (anvénd inte olja istdllet for mjol).
Skopa éversta ytan (mycket anvdndbart for att flytta pizzan till stenen) och placera sedan
pizzabotten pd skopan.

® Tillsatt dina favoritpdldgg pd pizzan, sdsom ost, skinka, sds... For att fa en tunn och krispig
kant/bubbla, Idmna cirka 3 cm av kanten utan sds eller pdldgg for en perfekt tunn/krispig pizza.
Nér du dr klar, rér skopan fram och tillbaka Iétt for att sdkerstdlla att pizzan glider ldtt.

o Tryckinte pizzan horisontellt in i ugnen vid dérren. For in 4/5 av skopan i ugnen (pizzan boér
placeras i mitten av stenplattan), luta skopan lite och rér den forsiktigt fram och tillbaka for att

placera pizzan pd stenen.
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e Flytta pizzan snabbt in i ugnen om den fastnat pd pizzaskopan. Placera alltid pizzan i mitten av
stenplattan och stdng locket snabbt. Detta pdverkar tillagningsresultatet.

. ANVANDA FUNKTIONERNA
MYCKET VIKTIGT:

e Pagrund av de extremt héga temperaturer som uppnds, placera ugnen i ett vdlventilerat omrdde,
eftersom den kan avge rék under tillagning.

® Ldgg ALDRIG bakpldtspapper pa tillbehéren, detta kan orsaka brand.

e Virekommenderar att du évervakar ugnen noggrant och hdller dig néra, eftersom maten snabbt kan
bli 6verstekt och i vdrsta fall fatta eld.

e VIKTIGT: Vid mycket rék kan maten bli brénd och fa en bitter smak.
e Tillbehéren mdste rengéras; inga matrester eller olja far finnas kvar frén féregdende anvdndning.

e Anvdnd oljor med hég rékpunkt—som rapsolja, avokadoolja, vegetabilisk olja eller druvkdarnoljo—
instead for olivolja.

B Steg 1: Sl pa strommen

®  Placera stenen pa "Stenstdliningen” utan mat. Efter att apparaten dr ansluten, tryck en gang pa
e STROMBRYTAREN (F) for att aktivera kontrollpanelens display.

e  Produkten dr nu redo fér anvdndning, men pizzan far ALDRIG placeras i ugnen vid detta tillfdlle.

B Steg 2: Valj program och stdll in temperaturen

e Tryck pd "FORINSTALLDA FUNKTIONSPROGRAM” (A) p& touchpanelen fér att vélja nskat program.
e Vrid "TEMPERATURRATTEN" (B/C) for att justera temperaturinstdliningen om sé énskas.

B Steg 3: Forvarm

e Vdrmeelementet aktiveras inte automatiskt forrdn du trycker pé startknappen (E).
e Varmarens display (B/C) visar den forinstdllda temperaturen. Detta dr ett automatiskt hjélpprogram

(se "DISPLAYEN").
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B Steg 4: Forbered den raa pizzan

e Se "DEGBOLLSRECEPT".

e Forbered endast din réa pizza ndr ikonen "KLAR" visas.

B Steg 5: Stdll in tiden och placera pizzan i ugnen

e Vrid "TIDINSTALLNINGSRATTEN” (D) fér att justera dnskad tillagningstid.

e Sattin pizzan och placera den i mitten av stenen, detta pdverkar tillagningsresultatet.

e Tryck pd "STENROTATIONSKNAPPEN?" (F) for att starta stenrotationen.

®  Tryck ned "STARTKNAPPEN” (E) for att starta nedrdkningen (Observera: Timern @r endast for visning.

Ndr tiden d@r slut fortsatter ugnen att fungera).
Vi rekommenderar att du évervakar ugnen noggrant och hdller dig néra, eftersom maten snabbt kan

bli 6verstekt och i varsta fall fatta eld.
B Steg 6: Tillagningen ar klar
e Ndr pizzan dr fardiglagad enligt dina 6nskemal, ta snabbt ut den. Hall alltid locket stangt i dorren.
e Ldt den rykande heta pizzan svalna ndgot innan den skars i bitar.

e Omdu vill géra fler pizzor, upprepa steg 1 till 5.

B Steg 7: Avsluta

o Hall ned "STROMKNAPPEN" (F) i 3 sekunder fér att stéinga av apparaten.
e  Koppla ur stromkabeln fran vdgguttaget.

e Placera alltid locket tillbaka i dérren vid férvaring.
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. DAAGLIG RENGORING

Enheten bor rengoras efter varje anvdandning.
Reng6r ALDRIG huvudapparaten eller tillbehéren i diskmaskin.

All rengdring och underhall ska utféras nér enheten dr avkyld och strommen ar bortkopplad fran
végguttaget.

e Tautalla tillbehor frdn enheten.
e Rengdr huvudapparaten och kontrollpanelen med en Iatt fuktad trasa.
e For "Pizzastenen”, kyl inte stenen med vatten nér den dr het. Om stenen rengdrs med vatten, torka den

noggrant innan ndsta anvdndning. Férvara pizzastenen pa en torr eller varm plats.

. FELSOKNINGSGUIDE

Problem Méjlig orsak och l6sning

o Mojligt att
e Tillagningstid eller temperatur ar inte tillracklig.

e For mycket pdldgg pd pizzabotten.

Pizzan &r e For kort forvarmningstid.

underskuren o Locketinte tillbaka i dorren under eller efter forvarmning/tillagning.
ellerinte

jamnt tillagad. e Pizzan inte placerad i mitten av stenen.

e Justera tid/temperatur vid behov och placera pizzan i ugnen igen i ndgra
sekunder.

® Under tillagning, ta ut pizzan, rotera den och skjut forsiktigt tillbaka den i ugnen.

e Vi rekommenderar att du o6vervakar ugnen noggrant och haller dig ndra,

eftersom maten snabbt kan bli éverstekt och i vérsta fall fatta eld.

Bor jag ldgga
i pizzan foére
eller efter
férvarmning?

For fryst pizza: Den kan ladggas direkt i ugnen, ingen férvérmning behdvs.
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e Kontrollera att stromkabeln dr ansluten, att strémmen dr pdslagen och att
vagguttaget fungerar (testa apparaten i ett annat uttag).

e Varmeelementets funktion pdverkas av omgivningstemperaturen. Om
omgivningstemperaturen éverstiger den instdllda temperaturen pd ratten,

Apparaten kommer varmeelementet inte att fungera forréin temperaturen sjunker under

fungerar inte installt varde.

eller blir inte o Om den faktiska temperaturen @r hégre eller Idgre én den instdllda temperaturen

varm. pé ratten, dr detta normalt pd grund av omgivning eller toleranser. Detta paverkar
inte pizzagraddningen ndmnvdart.

e Om apparaten 6verhettas efter Idngvarig anvédndning, stdnger den automatiskt
av varmesystemet av sdkerhetsskdl. Sluta anvénda apparaten och kontakta en
auktoriserad servicerepresentant.

Apparaten e Maten ror vid varmeelementet. Stéing av apparaten och placera om maten tills
avger mérk rok den inte ldngre vidror vérmeelementet.

nér den ér ® Maten rér inte vid vdrmeelementet. Avbryt processen omedelbart och lat
péslagen. apparaten kylas ner. Varm inte upp maten igen.

Anga som . . ) . . . ) .
Kommer ut frén Detta d@r normalt. Luckan dr ventilerad for att slédppa ut dnga som bildas frédn mat
ugnsluckan med hég fukthalt.

e Denna apparat drar hég strom vid anvdndning. Om den anvdnds samtidigt som

andra kdksapparater pd samma elkrets, kan sdkringen eller sdkerhetsbrytaren
Slclxkrmgen med 6verbelastningsskydd I6sa ut.
eller
sdkerhetsbryt e Kontrollera om andra apparater anvdnds samtidigt (t.ex. vattenkokare, brédrost,

aren har l6st
ut

mikrovagsugn) och koppla bort dem frdn samma krets. Kér sedan apparaten

separat for att bekrdfta att sdkringen inte IGngre 16ser ut.
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. VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees alle instruktioner, for du bruger enheden og dens tilbehgar.

Denne apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
manglende erfaring og viden, hvis de far tilsyn eller instruktion i sikker brug af apparatet og forstdr de
risici, der er forbundet med det.

Kontroller indholdet for at sikre, at du har alle de dele, der er ngdvendige for at bruge enheden korrekt
og sikkert.

BRUG IKKE en forleengerledning. Et kort stremforsyningskabel anvendes for at reducere risikoen for, at
bern tager fat i kablet eller bliver indviklet i det, og for at mindske risikoen for, at folk snubler over et
leengere kabel. Apparaterne er heller ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et separat
fjernbetjeningssystem.

BRUG ALDRIG stikkontakten under bordpladen. Hold apparatet og dets ledning uden for berns
reekkevidde. Lad ikke bgrn bruge apparatet. Ngje opsyn er nedvendigt, nar apparatet anvendes i
naerheden af barn

LAD IKKE ledningen haenge ud over kanter pd borde eller bordplader eller rere ved varme overflader,
inklusive komfurer og andre varmeenheder.

LAD ALDRIG enheden std uden opsyn under brug.

Ved hgjtemperatur-programmer md bagepapir ALDRIG placeres pd tilbeher. Dette kan fordrsage
brand.

For at beskytte mod elektrisk sted, md ledning, stik eller apparathus ikke nedsaenkes i vand eller anden
vaeske.

Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning eller stik, under funktionsfejl, eller hvis det er
tabt eller pd anden made beskadiget. Sddanne tilfeelde medferer fare. Kontakt kundeservice via e-mail.

DZK IKKE luftindtag eller -udtag, mens enheden er i brug. Dette kan beskadige enheden eller fa den til
at overophede.

INDSAT IKKE genstande i ventilationsdbningerne, og blokér dem ikke.

Placer ikke genstande oven pd overfladen, mens enheden er i brug, undtagen autoriseret anbefalet
tilbehor.

Sorg for, at alt tilbeher er rent og tert, inden det placeres i enheden.

Apparatet er kun beregnet til brug pa bordplade.

Placer ikke enheden neer kanten af bordpladen. Serg for, at overfladen er jeevn, ren og ter.
OPBEVAR IKKE materialer i enheden, undtagen det medfglgende tilbehor, ndr den ikke er i brug.

Dette apparat er til husholdningsbrug bade indenders og udenders. Det er ikke til kommercielt eller
industrielt brug.

BRUG IKKE tilbeher eller ekstraudstyr, der ikke anbefales eller seelges til apparatet.

Nar enheden bruges, skal der veere tilstreekkelig plads over og pd alle sider for luftcirkulation. Nar
enheden er i drift, skal bagsiden placeres mod en vaeg, men ikke for teet pd.
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Under brug kan der opstd brand, hvis enheden daekkes til eller kommer i kontakt med brandfarligt
materiale, inklusive gardiner, draperier eller lignende.

Undga at ridse derens overflade eller beskadige kanterne.
SPR@JT IKKE nogen form for aerosol eller smagsstoffer ind i enheden under madlavning.
Veer forsigtig, nar du indseetter eller fierner genstande fra enheden, iszer ndr den er varm.

LAD IKKE maden komme i kontakt med varmeelementerne. For store maengder mad kan medfere
personskade, materiel skade eller pavirke enhedens sikre brug.

Laeg ikke fglgende materialer i enheden: papir, karton, plastik, stegeposer eller lignende.

Ekstrem forsigtighed skal udvises, ndr der anvendes beholdere fremstillet af andre materialer end metal
eller glas.

Forsigtig: Overfladetemperaturen kan vaere hgj, ndr apparatet er i brug. For at undgéd
forbreendinger eller personskade skal du ALTID bruge beskyttende grydelapper eller isolerede
handsker og anvende tilgeengelige handtag, drejeknapper osv.

Spildt mad kan forarsage alvorlige forbraendinger. Ekstrem forsigtighed skal udvises, nar enheden
indeholder varm mad. Forkert brug kan medfaere personskade.

Traek stikket ud af stikkontakten, nar enheden ikke er i brug. For at traekke stikket ud, tag fat i selve
stikket og treek det ud af kontakten. Traek ALDRIG i ledningen for at tage stikket ud.

Lad enheden kgle helt of, fer den rengeres, flyttes eller opbevares. Se rengeringsafsnittet for
regelmaessig vedligeholdelse af enheden.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn.

BRUG IKKE metal-skrubbesvampe. Stykker kan Igsne sig og komme i kontakt med elektriske dele,
hvilket udger risiko for elektrisk sted.

BRUG IKKE enheden som varmekilde eller til terring.
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. FOR FORSTE BRUG

e Fjern og kassér alt emballagemateriale, reklamelabels og tape fra enheden.

o Fjern alt tilbeher fra pakken og lees denne manual grundigt. Veer saerligt opmaerksom pa brugsanvisninger,
advarsler og vigtige sikkerhedsanvisninger for at undgd personskade eller materiel skade.

¢ Renger ALDRIG hovedenheden eller pizzasten i opvaskemaskinen.

e Vianbefaler at placere pizzastenen i enheden og kgre den ved maksimal temperatur i 20 minutter, inden
bagning pabegyndes.

¢ Dette fjerner eventuelle emballagerester og lugtspor, hvilket sikrer sikker brug uden at pavirke enhedens
ydeevne.

e Ved forste brug kan der forekomme nogle lugte og hvid reg (ikke merk rgg). Dette er normalt, da
varmeelementet er belagt med beskyttelseslak. Med tiden og brug vil denne tilstand aftage og forsvinde.

® Sorg for, at omrddet, hvor enheden bruges, er godt ventileret.

. LAR MERE OM DETTE PRODUKT

Del Beskrivelse

\-C T 000:

7 e —

Produkt enhed

Stone rack

Stenplacering (placér stenen jeevnt pd risten)

[ : Aftageligt lag (1 stk.)
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Pizzastenbakke (1 stk.)

Placér altid stenen jeevnt pd “Stenristen”.

e *Stenen er skrgbelig og kan gd i stykker, hvis den stgdes
til eller tabes.

® *Stenen er meget varm under brug og forbliver varm i lang

tid. Lad enheden kele aof, fer den flyttes, rengeres eller

opbevares.

* K@L IKKE stenen med vand, ndr den er varm. Hvis stenen

rengeres med vand, skal den terres, for den bruges igen.

® *Opbevar pizzastenen et tort eller varmt sted.

e *For at opnd de bedste resultater placeres pizzaen midt

pd stenen under bagning.

** Billederne af tilbehoret ovenfor er kun vejledende, og det faktiske
tilbehor kan variere.

. LAR MERE OM BETJENINGSPANELET

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** Oplysningerne pa panelet er vejledende og kan variere i forhold til det
faktiske produkt.
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A | Forindstillede funktionsprogrammer (bergringsknap) D | Drejeknap til indstilling af timer med display

B Drejeknap til indstilling af topvarmerens temperatur med display E Startknap

Drejeknap til indstilling af bundvarmerens temperatur

med display F | Knappen til stenrotation / teend/sluk

Hold begge knapper nede samtidig i 3 sekunder for at nulstille de forudindstillede programmer til

E+F fabriksindstillingerne.

Meget vigtige oplysninger:

For “Timer” (D) er tiden kun til afleesning:
1. Tryk pd “Start”-knappen (E) for at starte nedtzellingen efter forvarmning.
2. Nar tiden er udlgbet, fortseetter enheden med at varme stenen, indtil der ikke foretages nogen handling

i 25 minutter, eller indtil brugeren slukker for stremmen.

For “Top / Bottom heater” (B/C):

Driften af varmeelementet pdvirkes af omgivelsestemperaturen. Hvis omgivelsestemperaturen overstiger
den indstillede temperatur pd drejeknappen, vil varmeelementet ikke fungere, for omgivelsestemperaturen
falder under den indstillede veerdi.

For “Start”-knappen (E):
1. Tryk pa denne knap for at starte nedtaellingen.

For “Forudindstillede programmer (bergringsknap)” (A)
1. Bergr paneleti 1 sekund for at &bne programvalget.
2. Tryk pa det valgte program igen for at vende tilbage til programvalget og veelge et nyt program.

For “Knappen til stenrotation / teend/sluk” (F):

1. Tilslut strem, og tryk derefter pd knappen for at aktivere displayet p& drejeknappen.

2. Efter indstilling af tid/temperatur og placering af pizzaen pé stenen, tryk pé denne knap for at starte
stenrotationen, tryk igen for at stoppe rotationen.

3. Hold knappen nede i 3 sekunder for at slukke maskinen.
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. Indstillingshukommelse

Dette produkt har automatisk funktion til at gemme nye indstillinger. Efter at have indstillet ny tid og temperatur,

vil de nye indstillinger blive gemt, nar du trykker pa Start-knappen og produktet begynder at arbejde, og de
tidligere indstillinger overskrives.
Den nye tid og temperatur vises ved naeste opstart eller tilslutning af strom.

For at eendre eller gendanne indstillinger, se venligst det tidligere afsnit: “LAR MERE OM BETJENINGSPANELET".

Forindstillede programmer

Funktion Brugsbemaerkning: T (tykkelse) er kun vejledende
iEUGSANWSNI En ger-det-selv-indstilling via justering af “Tid” / “Temp” efter madlavningsenske.
TRABAREN Til en tynd (ca. 1,5 cm) frisk pizza med tomatketchup og mozzarella
(som . (TRZABAREN PIZZA: Dette produkt anvender ikke tree eller treebaserede produkter.
napolitansk / " . . . e .

. Begrebet “Traebdren” henviser til de specifikke varmeegenskaber, som ofte efterligner
Margherita)

en treefyret stenovn.)

FROSSET kebt direkte fra supermarkedet med ingredienser pé toppen.
NEW YORK Til en tynd (T=1,5 cm) frisk pizza med ger-det-selv-ingredienser efter favorit.
TYND & SPR@D | Til en tynd (T=0,3 cm) frisk pizza med ger-det-selv-ingredienser efter favorit.
DYB TARTE Til en tyk (T=3-4 cm) frisk pizza med gor-det-selv-ingredienser efter favorit.
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'/
-( )~ Tips: Fedevarer pa pizzaens overflade anbefales: ost / tyndtskdret skinke / lidt grentsager.

\

Hvis pizzaen indeholder store friske grgntsager, kegd eller skaldyr, anbefales det at veelge “New York
pizza”, da de kraever leengere tilberedningstid.

Hvis pizzaen indeholder store frosne grentsager, ked eller skaldyr, anbefales det at veelge “FROSSET
pizza” programmet, da de kraever endnu leengere tilberedningstid.

For frisk pizza, for at opnd bedre bobler og spredhed, reducer tykkelsen pd dejkuglen ved at streekke
den (ikke rulle den).

For “Deep Dish pizza”, vaer opmaerksom pd, at den haever under bagning, sa pizzaen ikke rorer
ved topvarmeren.

OPSKRIFT PA DEJKUGLE til “TRABAREN PIZZA": Det anbefales at kebe dejkuglen fra bageri eller

supermarked. Hvis dette ikke er muligt, er nedenstdende opskrift til en 10” pizza derhjemme.

Ingrediens:
Hvedemel til brod 100g Gaer 1g
Sukker 5g Meelk 639
Salt 19 Smer 59
1. Efter grundig blanding af ingredienserne, deek med plastfolie i 1 time.
2. Tilseet lidt mel til den feaerdiggjorte blanding og form den til en kugle.
3. Smer lidt olie pd overfladen af dejkuglen, og deek den igen med plastfolie.
4. Placer dejkuglen i keleskabet i mindst 6 timer.
5. Fer brug, tag dejkuglen ud og opte den i mindst 1 time.
6. Forbered kun pizzaen, ndr forvarmningen naesten er feerdig. Det er lettere at flytte pizzaen fra bordet til

enheden.

e Drys lidt mel pd bordet, og brug haenderne til at reducere tykkelsen pd dejkuglen ved at streekke
den for at forme pizzabunden.

e Nar pizzabunden er feerdig, tilseet lidt mel pd overfladen af pizzaspaden (DET ER IKKE TILLADT

AT BRUGE OLIE i stedet for mel) — dette gor det nemmere at flytte pizzaen over pa stenen —og
leeg derefter bunden pd spaden.

o Tilszet dine foretrukne ingredienser pd pizzaen, sdsom ost, skinke, sauce osv. For at opnd en tynd/
spred kant med bobler, lad ca. 3 cm af kanten vaere fri for sauce eller fyld. Nar pizzaen er klar,
bevaeg forsigtigt spaden frem og tilbage for at sikre, at pizzaen kan glide nemt.

e Skub ikke pizzaen horisontalt ind i ovnen ved dgren. Indszet 4/5 af spaden i ovnens indre (pizzaen
ber veere midt pd stenen), vip spaden let, og bevaeg den forsigtigt frem og tilbage for at placere
pizzaen pd stenen.
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e Flyt pizzaen hurtigt ind i enheden, sa den ikke haenger fast pda pizzaspaden. Placer altid pizzaen
midt pa stenen, og luk Idget hurtigt igen. Dette pdvirker bagningen.

. BRUG AF FUNKTIONERNE
MEGET VIGTIG BEMARKNING:

e Pd grund af de ekstremt hgje temperaturer, der opnds, skal enheden placeres i et godt ventileret
omréde, da den vil afgive reg under madlavning.

® LAD ALDRIG bagepapir ligge oven pd tilbeher, da dette kan forarsage brand.

o Vianbefaler, at du overvager enheden og opholder dig i neerheden, da maden hurtigt kan blive
overbagt og i veerste fald antaende.

* VIGTIGT: | tilfeelde af kraftig reg, breendt mad eller skarp smag.
o Tilbehgret skal rengeres, sd der ikke er rester af mad eller olie fra sidste brug.

e Brug olier med hejt regpunkt—som rapsolie, avocado-, vegetabilske eller druekerneolie—instead
for olivenolie.

B Trin 1: Tend for stremmen

e Placer stenen pd “Stenristen” uden mad.
e Eftertilslutning af strem, tryk én gang pd TAND/SLUK-knappen (F) for at aktivere kontrolpanelets display.

e Produktet er nu klar til brug, men pizzaen ma ALDRIG placeres i ovnen pa dette tidspunkt.

B Trin 2: Vaelg program og indstil temperaturen

e Bergr panelet “FORINDSTILLEDE FUNKTIONSPROGRAMMER” (A) for at veelge det gnskede program.
o Drej “TEMPERATURDREJEKNAPPEN" (B/C) for at justere temperaturindstillingen, hvis det gnskes.

B Trin 3: Forvarm

e Varmeelementet teender ikke automatisk, for du trykker pa startknappen (E).
e Displayet p& varmeapparatet (B/C) viser den forudindstillede temperatur. Dette er et automatisk

hjeelpeprogram (se “DISPLAYET").

™Ppanetti I 9



B Trin 4: Forbered den ra pizza

e Se afsnittet “OPSKRIFT PA DEJKUGLE”.

o Forbered kun din rd pizza, ndr ikonet “KLAR” vises.

B Trin 5: Indstil tiden og placer pizzaen i enheden

e Drej “TIMERDREJEKNAPPEN" (D) for at indstille den gnskede tilberedningstid.

e Placer pizzaen midt pd stenen, da dette pdvirker bagningsresultatet.

o Tryk pd “KNAPPEN TIL STENROTATION" (F) for at starte stenrotationen.

o Tryk pd “START-KNAPPEN" (E) for at starte nedtzellingen af tiden. (Bemaerk: Denne timer er kun til
afleesning. Ndr tiden er udlebet, fortsaetter enheden stadig med at arbejde.)

e Vianbefaler, at du overvdger enheden og opholder dig i neerheden, da maden hurtigt kan blive overbagt

og i veerste fald antaende.

B Trin 6: Madlavningen er feerdig

e Ndr den bagte pizza er som gnsket, tag pizzaen hurtigt ud.
Bevar altid I&get tilbage i doren.
® Lad den rygende varme pizza kole lidt, for den skaeres i stykker.

e Hvis du vil bage flere pizzaer, gentag trin 1 til 5.

B Trin 7: Afslutning

e Hold “TAND/SLUK"-knappen (F) nede i 3 sekunder for at slukke.
e Traek stramledningen ud af stikkontakten.

e Opbevar ldget tilbage i doren.
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. DAGLIG RENGORING

Enheden bgr renggres efter hver brug.

LAD ALDRIG hovedenheden eller tilbehor gd i opvaskemaskinen.

Al rengering og vedligeholdelse skal udferes, nar enheden er afkelet, og stremstikket er trukket ud af
stikkontakten.

e Fjern alt tilbehor fra enheden.

e Renger hovedenheden og kontrolpanelet med en let fugtig klud.

e For “Pizzasten”, KOL IKKE stenen med vand, ndr den er varm. Hvis stenen rengeres med vand, skal

den terres, inden den bruges igen. Opbevar pizzastenen et tort eller varmt sted.

. FEJLFINDINGSVE]JLEDNING

Problem Mulig arsag og lgsning

e Muligt at
o Tilberedningstiden/temperaturen er ikke tilstraekkelig.
o Der er for meget fyld pd pizzabunden.

Pizzaen er ikke e Forvarmningstiden er for kort.

feerdigbagt eller

o Ldget blev ikke sat tilbage i dgren under og efter forvarmning/madlavning.
bliver ikke bagt

jeevnt. o Pizzaen er ikke placeret midt pé stenen.
e Juster tid/temperatur efter behov, og placer pizzaen i enheden igen i nogle
sekunder.
® Under bagning kan du tage pizzaen ud, dreje den og forsigtigt seette den tilbage
ienheden.

e Vi anbefaler, at du overvager enheden og opholder dig i naerheden, da maden
hurtigt kan blive overbagt og i veerste fald antaende.

Skal jeg lzegge
pizzaen i for
eller efter
forvarmning?

For frossen pizza: Den kan leegges direkte i ovnen, ingen forvarmning er ngdvendig.
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Kontroller, at stremledningen er tilsluttet, at stremmen er teendt, og at
stikkontakten fungerer (prev apparatet i en anden stikkontakt).
Varmeelementets funktion pavirkes af omgivelsestemperaturen. Hvis
omgivelsestemperaturen overstiger den indstillede temperatur pa drejeknappen,

Apparatet vil varmeelementet ikke fungere, for omgivelsestemperaturen falder under den

virker ikke eller indstillede veerdi.

bliver ikke Hvis den aktuelle temperatur er hgjere eller lavere end den indstillede temperatur

varmt. pd drejeknappen, er dette normalt pd grund af milje- eller tolerancespargsmal.
Dette pdvirker ikke bagningen af pizzaen veesentligt.
Apparatet er overophedet efter leengere tids brug. Hvis apparatet overophedes, vil
det automatisk slukke for varmesystemet af sikkerhedshensyn. Stop med at bruge
apparatet, og kontakt en autoriseret serviceagent.

Apparatet Maden rgrer ved varmeelementet. Sluk for apparatet, og placer maden, sé den

afgiver merk
reg, ndr det er
teendt.

ikke rerer varmeelementet.
Maden rgrer ikke ved varmeelementet, men processen skal afbrydes gjeblikkeligt,
og enheden skal kele af. Genopvarm ikke maden.

E:r:qr:;:(:il;j of Dette er normalt. Dgren er ventileret for at frigive damp, der dannes fra mad med hgjt
ovndaren vandindhold.
Dette apparat traekker hgj strem under brug. Hvis det anvendes samtidig med
andre kokkenapparater pd samme stremkrets, kan det udlese
Sikkerhedsafb sikkerhedsafbryderen eller jordfejlsafbryderen med indbygget
grddefreilr;jy:rryd overbelastningsbeskyttelse.

eren er udlgst

Kontroller, at andre apparater ikke kerer samtidigt (f.eks. elkedler, bredristere,
mikrobglgeovne), og isoler dem fra den samme stremkrets. Betjen derefter
apparatet separat for at bekraefte, at sikkerhedsafbryderen ikke lzengere udlgses.
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. TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

Lue kaikki ohjeet ennen laitteen ja sen liséivarusteiden kayttod.

Tatd laitetta voivat kdyttdd henkildt, joilla on fyysiset, aistilliset tai henkiset rajoitteet tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, jos heille on annettu valvontaa tai ohjeita laitteen turvallisesta kdytostd ja he
ymmadartavat siihen liittyvat vaarat.

Tee inventaario kaikesta sisdllostd varmistaaksesi, ettd sinulla on kaikki tarvittavat osat laitteen
oikeaan ja turvalliseen kayttoon.

ALA kéytd jatkojohtoa. Lyhyt virtajohto véihentdd riskid, ettd lapset tarttuvat johtoon tai sotkeutuvat
siihen, ja vahentdad riskid, ettd ihmiset kompastuvat pidempddn johtoon .

Laitteita ei mydskadn ole tarkoitettu kdytettdvdksi ulkoisen ajastimen tai erillisen

kaukosadatimen kanssa.

Ald koskaan kéytd pistorasiaa tydtason alla. Pidd laite ja sen johto lasten ulottumattomissa. Alé anna
lasten kayttad laitetta. Lapsien Iahelld kaytettGessa vaaditaan tarkkaa valvontaa.

Alé anna johdon roikkua péyddn tai tydtason reunojen yli, eiké sen saa koskea kuumiin pintoihin, kuten
liesiin tai muihin lGmmittimiin.
Ald koskaan jétd laitetta iiman valvontaa kéytén aikana.

Korkean ladmpétilan ammattilaisohjelmissa dld koskaan aseta leivinpaperia lisdvarusteiden pdalle.
Tdama voi aiheuttaa tulipalon.

Sdhkoéiskun valttamiseksi dlé upota johdinta, pistokkeita tai laitteen runkoa veteen tai muihin
nesteisiin.

Ald kaytd laitetta vahingoittuneella johdolla tai pistokkeella, vikatilanteissa, tai jos laite on pudonnut tai
vahingoittunut millddn tavalla. Tdllaiset tilanteet voivat aiheuttaa vaaran. Ota yhteytta
asiakaspalveluun sdhkopostitse.

Ald peitd ilmanotto- tai poistoaukkoja laitteen ollessa kéytéssd. Tamd voi vahingoittaa laitetta tai
aiheuttaa ylikuumenemisen.

Ala tydnnd mitéén ilmanvaihtoaukkoihin etké esté niiden toimintaa.

Ald aseta esineitd laitteen pinnalle sen ollessa kdytdssd, paitsi valtuutettuja suositeltuja
lisGvarusteita.

Ennen lisdvarusteiden asettamista laitteeseen varmista, etté ne ovat puhtaita ja kuivia.

Laite on tarkoitettu kaytettdvaksi vain tyotasolla.

Al sijoita laitetta tydtason reunalle. Varmista, etté pinta on tasainen, puhdas ja kuiva.

Ald sdilytd laitteessa mitddn materiaaleja, lukuun ottamatta mukana toimitettuja lisévarusteita, kun laitetta ei
kaytetd.

TAama laite on tarkoitettu kotitalouskdyttéon sisd- ja ulkotiloissa. Ei kaupalliseen tai teolliseen kayttoon.
Ala kdytéa lisdvarusteita tai osia, joita ei ole suositeltu tai myyty laitteen kanssa.

Kdytettdessa laitetta varmista riittdva tila yla- ja sivuille ilman kiertoa varten. Laitetta kdytettGessd sen
takapinta voi olla seindd vasten, mutta ei liian IGhelld seindd.
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Laitteen ollessa kdytdssd tulipalon vaara on olemassa, jos laite peitetédn tai se koskettaa palavia
materiaaleja, kuten verhoja tai vastaavia.

Varo naarmuttamasta luukun pintoja tai kolhimasta reunoja.
Alé suihkuta minkddnlaisia aerosoli- tai makuaineita laitteen sisddn ruoanlaiton aikana.
Ole varovainen, kun asetat tai poistat esineitd laitteesta, erityisesti kuumana.

Alé anna ruoan koskettaa lémmityselementtejd. Liiallinen ruokaméaérd voi aiheuttaa henkilévahinkoja,
omaisuusvahinkoja tai vaarantaa laitteen turvallisen kdyton.

Al laita laitteeseen seuraavia materiaaleja: paperi, pahvi, muovi, paistopussit tai vastaavat.

Kdyta aarimmadistd varovaisuutta, kun kaytat astioita, jotka eivdt ole metallia tai lasia.

Varoitus: Laitteen ulkopinta voi kuumentua kdyton aikana. Palovammojen tai vammojen
valttdmiseksi kdytd aina suojakdsineitd, lampoalustoja tai laitteen mukana toimitettuja
eristeellisié hanskoja, ja kaytd laitteen kahvoja, saatimid yms. oikein.

Valunut ruoka voi aiheuttaa vakavia palovammoja. Kaytd darimmdistd varovaisuutta, kun laitteessa on
kuumaa ruokaa. Vadréa kayttd voi johtaa henkilévahinkoihin.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kdytetd. Irrota pistoke vetdmdalld sen rungosta, dld koskaan
vedd joustavaa johtoa.

Anna laitteen jadhtyd kokonaan ennen puhdistusta, siirtdmistd tai sdilytysté. Katso laitteen
sddnnollisestd huollosta ja puhdistuksesta tarkemmat ohjeet puhdistusosiosta.

Lapsille ei saa antaa puhdistus- tai huoltotehtdavid.

Ala puhdista metalliharjalla tai -hankauspadilla. Palaset voivat irrota ja koskettaa séhkdosia, miké
aiheuttaa sdéhkéiskun vaaran.

Ala kdyté laitetta ldimmaénléhteend tai kuivaukseen.
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. ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

e Poista ja havitd kaikki pakkaukset, mainoslaput ja teipit laitteesta.

Poista kaikki lisdvarusteet pakkauksesta ja lue tdma kdyttdohje huolellisesti. Kiinnitd erityistéd huomiota

kayttoohjeisiin, varoituksiin ja tarkeisiin turvallisuusohjeisiin vammojen tai omaisuusvahinkojen

vdlttdmiseksi.

e Ala koskaan puhdista pédyksikkoa tai pizzakived astianpesukoneessa.

e Suosittelemme asettamaan pizzakiven laitteen sisdlle ja kdyttdmadn sitd maksimi-ldmpétilassa 20
minuutin ajan ennen ensimmadistd leivontaa.

e Tdamd poistaa mahdolliset pakkauksesta jédneet jadnnokset ja hajut, varmistaen laitteen turvallisen ja
moitteettoman toiminnan.

e Ensimmadiselld kayttokerralla voi esiintyd hajua ja valkoista savua (ei tummaa savua). Tdma on
normaalia, silléd [Gmmityselementin pinnassa on suojamaalia. Kaytén myo6td tdma tila vahenee ja
haviaa.

e Varmista, ettd laitteen kayttéalue on hyvin ilmastoitu.

. LISATIETOA TASTA TUOTTEESTA

Osa Kuvaus

Tuoteyksikkd

Kiven sijoitus

(aseta kivi tasaisesti ritildlle)

Irrotettava kansi (1 kpl)
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Pizzakivilaatikko (1 kpl)

Aseta kivi aina tasaisesti “Kiviritildlle”.

e *Kivi on hauras ja voi rikkoutua, jos sitd kolhitaan tai
pudotetaan.

® *Kivi kuumenee voimakkaasti kdyton aikana ja pysyy
kuumana pitkddn. Anna laitteen jadhtyd ennen sen
siirtdmistd, puhdistamista tai sdilyttamista.

* * Alg jaahdytd kuumaa kived vedelld. Jos kived
puhdistetaan vedelld, kuivaa kivi ennen kdyttod.

®  *Sdilytd pizzakived kuivassa tai ldmpimdssd paikassa.

® *Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi aseta pizza

kiven keskelle paiston ajaksi.

** Ylla olevat lisdvarusteiden kuvat ovat vain viitteellisid, todelliset
lisGivarusteet voivat poiketa niista.

. LISATIETOA OHJAUSPANEELISTA

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** Ohjauspaneelin lopullinen sisalto voi poiketa todellisesta tuotteesta.
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A | Esiasetetut toiminto-ohjelmat (pehmed kosketuspainike) D | Ajastimen sadténuppi ndytolla

B | Yldvastuksen lampétilan sadaténuppi naytolla E | Kdynnistyspainike

C | Alavastuksen lampétilan saaténuppi naytolla F | Kiven pyoritys / Virta-painike

Pidd molempia painikkeita painettuna samanaikaisesti 3 sekunnin ajan palauttaaksesi

E+F esiasetetut ohjelmat tehdasasetuksiin.

Erittdin tarkedd tietoa:

Ajastin” (D) ndyttdd vain ajan lukeman:
1. Paina 'Kaynnistd'-painiketta (E) aloittaaksesi ajastimen laskennan esilammityksen jalkeen.

2. Kun aika pddttyy, laite jatkaa edelleen kiven lammittémistd, kunnes yli 25 minuutin kdyttamattémyys

tai kayttdjan sammutus.

Yla-/Alavastus” (B/C):

Vastuksen toimintaan vaikuttaa ympdriston lédmpétila. Jos ympdriston lémpétila ylittad saaténupin
asetusarvon, vastus ei toimi ennen kuin ympdriston [dmpétila laskee asetetun arvon alapuolelle.

'Kdynnistd'-painike (E):
1. Paina tatd painiketta aloittaaksesi ajastimen laskennan.

Esiasetetut ohjelmat (kosketuspainike) (A):

1. Kosketa paneelia 1 sekunnin ajan avataksesi ohjelmavalinnan.
2. Painavalittua ohjelmaa uudelleen palataksesi ohjelmavalintaan ja valitaksesi uuden ohjelman.

Kiven py6ritys / Virta” -painike (F):
1. Kytke pistoke pistorasiaan ja paina painiketta aktivoidaksesi sadténdyton.
2. Aseta aika/ldmpétila ja laita pizza kivelle, paina tatd painiketta aloittaaksesi kiven pyorityksen, paina

uudelleen pysdyttadksesi pyorityksen.
3. Painaja pidd painiketta painettuna 3 sekunnin ajan sammuttaaksesi laitteen.
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. Asetusten muisti

Tdssd tuotteessa on automaattinen uusien asetusten tallennus.

Kun olet asettanut uuden ajan ja Idmpétilan, ja painat ajastimen Kdynnista-painiketta laitteen

kaynnistdmiseksi, uudet asetukset tallentuvat jo aiemmat asetukset ylikirjoitetaan.

Uusi aika ja Idmpétila ndkyvat seuraavalla kdynnistykselld tai laitteen uudelle kytkenndlla.
Asetusten muokkausta tai palautusta varten katso edellinen osio: “LISATIETOA OHJAUSPANEELISTA”.

Esiasetetut ohjelmat

Toiminto

Kayttoohjeet: T (paksuus) on vain viitteellinen

MANUAALI

Itse sdddettava asetus “Aika” / “Lampétila” -sadtimilla ruoanlaittotarpeen mukaan.

PUULAMMITTEI

Ohut (n. 1,5 cm) tuorepizza tomaattiketsupilla ja mozzarellajuustolla

EENO(:;ZTEZ“ , | (PUULAMMITTEINEN PIZZA: Téma tuote ei kéytd puuta tai puutuotteita. Termi

MaFr) herita) “Puuldmmitteinen” viittaa tiettyihin Idmmitysominaisuuksiin, jotka usein jdljittelevat
9 puuldmmitteisen tiilliuunin IGmpétilaa.)

PAKKASESTA Suoraan kaupasta ostettu pizza, jossa tdytteet valmiina.

NEW YORK Ohut (T=1,5 cm) tuore pizza omilla taytteilld suosikkipizzana.

OHUT RAPSAA | Ohut (T=0,3 cm) tuore pizza omilla tdytteilld suosikkipizzana.

SYVAPohJA Paksu (T=3-4 cm) tuore pizza omilla tdytteilld suosikkipizzana.

™Ppanetti I 7




vihanneksia.

1
:‘O”_ Vinkki: Pizzan pddlle lisattGvaksi suositellaan juustoa, ohueksi viipaloitua kinkkua ja véhén

e Jos kdytetdadn suurikokoisia tuoreita vihanneksia, lihaa tai mereneldvid, valitse “New York pizza” -

ohjelma, silld ne tarvitsevat pidemman kypsennysajan.

e Jos kaytetddn suurikokoisia pakastevihanneksia, lihaa tai mereneldvid, valitse “PAKASTE-pizza” -

ohjelma, silla ne tarvitsevat huomattavasti pidemman kypsennysajan.

e Tuoretta pizzaa tehdessd paremman kuplivan ja rapsakan lopputuloksen saamiseksi, vdhennd

taikinapallon paksuutta venyttamadlla (ei rullaamalla).

kosketa ylévastusta.

“Deep Dish” -pizzan kohdalla kiinnitd huomiota siihen, ettd pizza kohoaa paiston aikana, jottei se

e TAIKINAPALLON RESEPTI “PUULAMMITTEISEEN PIZZAA”: Suositellaan ostamaan taikinapallo

leipomosta tai kaupasta. Jos ei ole saatavilla, alla on resepti 10" kokoiseen pizzaan kotona.

Ainesosat:
Vehndjauho 100g Hiiva 1g
Sokeri 5g Maito 639
Suola 1g Voi 59
1. Sekoita ainekset hyvin ja peitd taikinaseos muovikelmulla 1 tunniksi.
2. Lisad hieman jauhoja fermentoituneen seoksen pddille ja muotoile taikinasta pallo.
3. Voitele taikinapallon pinta kevyesti 6ljylld ja peitd se uudelleen muovikelmulla.
4. Aseta taikinapallo jadkaappiin vahintddn 6 tunniksi.
5. Ennen kayttod ota taikinapallo jadkaapista ja anna sen sulaa vahintadn 1 tunnin ajan.
6. Valmistele pizza vain, kun esildmmitys on Idhes valmis. Talléin pizzan siirtdminen poydaltd uuniin on

helpompaa.

e Lisad hieman jauhoja poydalle ja kayta kdasidsi taikinapallon ohenemiseen venyttdmalld, jotta saat
pizzapohjan.

e Kun pizzapohja on valmis, lisdd hieman jauhoja (EI SAA KAYTTAA OLJYA jauhojen sijaan)
pizzalapion pinnalle (erittdin hyodyllistd pizzan siirtdmiseen kiven pddlle) ja aseta pohja
lapion padlle.

o Lisad pizzan padlle suosikkitdytteesi, kuten juusto, kinkku, kastike jne.Saadaksesi ohuen ja rapean

reunuksen, jatd noin 3 cm pizzapohjan reunasta ilman kastiketta tai taytteitd. Valmistuksen
jalkeen liikkuta pizzalapiota kevyesti edestakaisin varmistaaksesi, ettd pizza liukuu hyvin.

*  Alé tydnné pizzaa vaakasuoraan uuniin luukusta. Tyénnd lapio noin 4/5 osaa uunin sisélle (pizzan
tulisi olla kiven keskelld), kallista lapioa hieman ja liikuta sité kevyesti edestakaisin, jotta pizza
asettuu kiven pddlle.
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e Siirrd pizza nopeasti laitteen sisdlle, jotta se ei tartu pizzalapioon. Aseta pizza aina kiven keskelle
ja sulje kansi nopeasti. Tdmd vaikuttaa kypsennystulokseen.

. TOIMINTOJEN KAYTTAMINEN
ERITTAIN TARKEA HUOMAUTUS:

e Erittdin korkeiden kdayttdldmpdtilojen vuoksi laite on sijoitettava hyvin tuuletettuun tilaan, sillé se voi

tuottaa savua ruoanlaiton aikana.

ALA KOSKAAN aseta leivinpaperia tarvikkeiden pdadlle. Témd voi aiheuttaa tulipalon.

e Suosittelemme valvomaan laitetta ja pysymddn sen Idheisyydessd, silld ruoka voi kypsya liian nopeasti
ja pahimmassa tapauksessa syttyd palamaan.

e TARKEAA: Jos savua muodostuu runsaasti tai ruoka palaa likaa ja aiheuttaa kitkerdn maun, keskeytd
kaytto valittomadsti ja tarkista asetukset.

e Tarvikkeet on puhdistettava huolellisesti, eikd niihin saa jaddd ruokaa tai 6ljyd edellisestd
kdyttokerrasta.

o Kaytd oljyja, joilla on korkea savuamispiste, kuten rypsidljyd, avokadodljyd, kasviéljyd tai
rypdleensiemendljyd, oliividljyn sijaan.

B Vaihe 1: Kytke virta padlle

e Aseta pizzakivi kivitelineelle ilman ruokaa.

e Kun pistoke on kytketty pistorasiaan, paina VIRTAPAINIKETTA (F) kerran aktivoidaksesi ohjauspaneelin
néyton.

o Laite on kayttdvalmis, mutta pizzaa EI SAA KOSKAAN asettaa uuniin téssd vaiheessa.

B Vaihe 2: Valitse ohjelma ja aseta lampétila

o Kosketa kosketuspaneelin ESIASETETTUJA TOIMINTO-OHJELMIA (A) valitaksesi haluamasi ohjelman.
o Kaanna LAMPOTILAN SAATONUPPIA (B/C) sddtddksesi lampétilaa tarvittaessa.

B Vaihe 3: Esilammitys

e Ldmpovastus ei kdynnisty automaattisesti ennen kuin painat kdynnistyspainiketta (E).
o Ldmmittimen ndytté (B/C) ndyttad esiasetetun Idmpdtilan. Tdmd on automaattinen apuohjelma (katso
'NAYTTO!).
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B Vaihe 4: Valmistele raaka pizza

e Katso "TAIKINAPALAN RESEPTI”

o Valmista raakapizza vain, kun 'READY'-ikoni on paadlld.

B Vaihe 5: Aseta kypsennysaika ja laita pizza uuniin

e Kdadannd AJASTINNUPPIA (D) saatadksesi halutun kypsennysajan.

o Aseta pizza kiven keskelle, silld tdmd vaikuttaa kypsennystulokseen.

e Paina KIVEN KIERTONAPPIA (F) aloittaaksesi kiven pydrityksen.

o Paina KAYNNISTYSNAPPIA (E) aloittaaksesi ajastimen laskemisen. (Huomio: Tdmd ajastin on vain
ohjeellinen. Kun aika loppuu, laite jatkaa edelleen toimintaa.)

e Suosittelemme valvomaan laitetta ja pysymddn sen Idheisyydessd, silld ruoka voi kypsyé nopeasti liikaa

ja pahimmassa tapauksessa syttyd palamaan.

B Vaihe 6: Kypsennys on valmis

e Kun pizza on kypsynyt haluamaasi tasoon, ota se nopeasti uunista. Pidd kansi aina paikallaan luukun
kohdalla.

e Anna hoyrydvén kuuman pizzan jadhtyd hetki ennen leikkaamista paloiksi.

e Jos haluat tehdd lisad pizzoja, toista vaiheet 1-5.

B Vaihe 7: Lopetus

e Paina 'VIRTAPAINIKETTA' (F) 3 sekunnin ajan sammuttaaksesi laitteen.
e Irrota virtajohto pistorasiasta.

e Sdilytd kansi aina luukun kohdalla.
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. PAIVITTAINEN PUHDISTUS

Laite tulee puhdistaa jokaisen kdyton jalkeen.

ALA KOSKAAN puhdista pédyksikkdd tai tarvikkeita astianpesukoneessa.

Kaikki puhdistus ja huolto tulee suorittaa vain laitteen ollessa jaahtynyt ja virtajohto irrotettuna
pistorasiasta.

e Poista kaikki tarvikkeet laitteesta.

e Puhdista padyksikkd ja ohjauspaneeli kevyesti kostutetulla liinalla.

e Pizzakiven kohdalla: ALA jaéhdytd kuumaa kived vedelld. Jos kived puhdistetaan vedelld, kuivaa se

huolellisesti ennen seuraavaa kdyttdd. Sdilytd pizzakivi kuivassa tai ldmpimdssd paikassa.

. VIKADIAGNOSTIIKKA

Ongelma Mahdollinen syy ja ratkaisu

e Mahdollinen syy:
o Kypsennysaika/ldmpdtila ei riitd.

o Tdytteitd on liikaa pizzapohjalla.

Pizza on e Esildmmitysaika ei ole riittdva.

rkocxko tai ei o Kansi ei ole paikallaan luukun kohdalla esilammityksen tai kypsennyksen aikana.
ypsy

tasaisesti. e Pizzaa ei ole asetettu kiven keskelle.

e S3add tarvittaessa kypsennysaikaa/ldmpétilaa ja laita pizza takaisin uuniin
muutamaksi sekunniksi.

e Kypsennyksen aikana ota pizza ulos, kierrd sitd ja tyonnd varovasti takaisin
uuniin.

e Suosittelemme valvomaan laitetta ja pysymddn sen Idheisyydessd, sillé ruoka
voi kypsyd nopeasti liikaa ja pahimmassa tapauksessa syttyd palamaan.

Pitdisikd pizza
lisdtd ennen vai
jalkeen
esildmmityksen?

Pakastetulle pizzalle: Pizza voidaan laittaa uuniin suoraan, esilammitystd ei tarvita.
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Laite ei toimi
tai lémpene.

Tarkista, ettd virtajohto on kytketty, virta on pddlld ja pistorasia toimii (testaa
laitetta toisessa pistorasiassal).

Vastuksen toimintaan vaikuttaa ympdriston Idmpétila. Jos ympdriston Idmpétila
ylittdd saatonupin asetusarvon, vastus ei toimi ennen kuin ympdriston Idmpatila
laskee asetetun arvon alapuolelle.

Jos todellinen lampétila on korkeampi tai matalampi kuin saadténupin asetusarvo,
tdma on normaalia ympdristo- tai toleranssisyistd. Téma ei juuri vaikuta pizzan
paistotulokseen.

Laitteen ylikuumeneminen pitkdaikaisen kdyton jdlkeen. Jos laite ylikuumenee, se
katkaisee ldmmitysjdrjestelmdn automaattisesti turvallisuussyistd. Lopeta laitteen
kdyttd ja ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Laite tuottaa
tummaa savua
kayton aikana.

Ruoan koskettaessa [dmmityselementtid. Katkaise laitteen virta ja siirrd ruoka
niin, ettd se ei kosketa ldmmityselementtid.

Ruoan ollessa Idmmityselementtiin koskematta. Keskeytd prosessi vdlittémasti
ja anna laitteen jadhtyd. Al Iémmitd ruokaa uudelleen.

Hoyrya tulee
uunin luukusta.

Tdmd on normaalia. Luukku on varustettu tuuletusaukolla hdyryn poistamiseksi, joka
syntyy kosteuspitoisesta ruoasta.

Sulake tai
turvakytkin
lauennut

Tama laite kuluttaa kéyton aikana suurta virtaa. Jos sitd kéytetadn
samanaikaisesti muiden keittidlaitteiden kanssa samalla séhkopiirilld, se
saattaa laukaista sulakkeen tai turvakytkimen, jossa on ylikuormitussuoja.
Tarkista, ettei muita laitteita kaytetd samaan aikaan (esim. vedenkeitin,
leivéinpaahdin, mikroaaltouuni) ja eristd ne samalta piiriltd. Kdynnistd laite

erikseen varmistaaksesi, ettei sulake endd laukea.
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. FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

A készilék és tartozékai haszndlata el6tt olvassa el az dsszes utasitdst.

Ezt a készlléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek, illetve
tapasztalat vagy ismeret hidnydban 1évé személyek is haszndlhatjdk, ha megfeleld felligyeletet vagy
Utmutatdst kaptak a készulék biztonsdgos haszndlatdrdl, és tisztdban vannak a lehetséges veszélyekkel.

Ellenérizze a csomag tartalmdt, hogy minden sziikséges alkatrész rendelkezésre dlljon a készulék
biztonsdgos és megfeleld mlikodtetéséhez.

L0

NE haszndljon hosszabbitdt. A révid hdlézati kdbel csokkenti a gyermekek dltal torténé kdbelfogds
vagy kdbelbeakadds kockdzatdt, valamint a hosszu kdbel miatti botlds veszélyét. A késziilékek nem
haszndlhatdk kiilsé idézitével vagy kilon tdvirdnyitd rendszerrel.

SOHA ne haszndlja a konnektort a munkalap alatt. Tartsa a késziléket és a kdbelt gyermekek elél
elzdrva. Ne engedje, hogy gyermekek haszndljdk a késziléket. Ha a készuléket gyermekek kozelében
haszndlja, folyamatos felligyelet sziikséges.

NE engedje, hogy a kdbel lelégjon az asztal vagy a munkalap szélérél, és ne érintkezzen forrd
fellletekkel, beleértve a tlizhelyet vagy mds flitéegységeket.

SOHA ne hagyja a készuléket feligyelet nélkil haszndlat kézben.

Magas hémérséklett, professziondlis programokndl SOHA ne helyezzen sitépapirt a tartozékok
tetejére. Ez tlizveszélyt okozhat.

Az dramtés elleni védelem érdekében NE meritse vizbe vagy mds folyadékba a kdbelt, a csatlakozdkat
vagy a készilék burkolatdt.

Ne haszndlja a készlléket sérilt kabellel vagy csatlakozdéval, hibds mikodés esetén, vagy ha a készilék
leesett vagy bdrmilyen médon megsériilt. llyen esetek veszélyt vagy balesetet okozhatnak. Forduljon az
lgyfélszolgdlathoz az e-mail cimen keresztil.

NE takarja el a levegébedmlé és -kimeneti nyildsokat a késziilék mikédése kozben. Ez a készilék
meghibdsoddsdt vagy tilmelegedését okozhatja.

NE helyezzen semmit a szellézényildsokba, és ne akaddlyozza azok mikodését.

NE helyezzen tdrgyakat a készUlék tetejére mikodés kozben, kivéve a hivatalosan ajdnlott tartozékokat.

Mielétt bdrmilyen tartozékot behelyezne a készilékbe, gyézédjon meg rdla, hogy tisztdk és szdrazak.
Csak munkalapon valé haszndlatra tervezték.

NE helyezze a késziiléket a munkalap szélére. Gondoskodjon réla, hogy a feliilet egyenes, tiszta és
szdraz legyen.

NE tdroljon semmilyen anyagot a készllékben a mellékelt tartozékokon kivil, ha nem haszndlja.
A készllék hdztartdsi, beltéri és kiltéri haszndlatra készult, nem kereskedelmi vagy ipari célokra.

NE haszndljon olyan tartozékokat vagy kiegészitket, amelyeket nem javasoltak vagy nem értékesitenek
hozzd.

A készilék haszndlatakor biztositson megfeleld helyet felll és minden oldalon a levegédramlds szdmdra.
A készllék hatlapjat a falhoz kozel lehet helyezni, de ne legyen tdl kézel a falhoz.
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A készulék miikodése kozben tlz keletkezhet, ha a készilék le van takarva vagy gyulékony anyaggal
érintkezik, példdul figgénnyel, drapéridval vagy hasonléval.

Kerilje a készilék ajtajdnak fellletének karcoldsdt vagy az él szélének sériilését.
NE permetezzen semmilyen aeroszolos spray-t vagy izesitot a készUlék belsejébe f6zés kdzben.
Ovatosan helyezzen be és vegyen ki bdrmit a késziilékbdl, kiilénésen, ha az forrd.

NE érintkezzen az étel a fitéelemekkel. Tul sok étel betdltése személyi sériilést, vagy anyagi kdrt okozhat,
és befolydsolhatja a készilék biztonsdgos haszndlatdt.

NE helyezzen a készilékbe a kdvetkezé anyagokat: papir, karton, mianyag, sitézacskék és hasonldk.

Kulonos dvatossdg szikséges, ha a késziilékbe fémen vagy tivegen kivili anyagbdl késziilt edényeket
helyez.

Figyelem: A késziilék hozzdférhetd felillete mlikodés kézben forrd lehet. Egési sériilések
vagy személyi sérlilés elkerilése érdekében MINDIG haszndljon hédllé kesztylt vagy szigetelt
fogantyukat, és kezelje a készuléket a rendelkezésre dllé fogantyukkal, gombokkal stb.

A kifolyt étel sulyos égési sériilést okozhat. Kiilonds dvatossdg szlikséges, amikor a készilék forrd ételt
tartalmaz. A helytelen haszndlat személyi sériilést eredményezhet.

Haszndlaton kivil hizza ki a készuléket a konnektorbdl. A kihizdshoz a csatlakozdt a testénél fogva
huzza ki. Soha ne a rugalmas kdbelt fogva hizza ki.

Hagyja a késziléket teljesen kihllni tisztitds, mozgatds vagy tdrolds elétt. A készllék rendszeres
karbantartdsdhoz kérjik, olvassa el a tisztitdsi részt.

A tisztitdst és karbantartdst gyermekek nem végezhetik.

NE tisztitsa fém surol6torlékkel. A darabok levdlhatnak, és érintkezhetnek elektromos részekkel, ami
dramités veszélyét okozhatja.

NE haszndlja a késziléket héforrdsként vagy szdritdsra.
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. ELSO HASZNALAT ELOTT

e Tdvolitsa el és dobja ki a készilékrdl minden csomagoldanyagot, rekldmcimkét és szalagot.

e Vegye ki a csomagbdl az dsszes tartozékot, és olvassa el figyelmesen a haszndlati dtmutatdt. Kilénosen
figyeljen az Gzemeltetési utasitdsokra, a figyelmeztetésekre és a fontos biztonsdgi eldirdsokra, hogy
elkerllje a séruléseket vagy anyagi kdrokat.

e SOHA ne tisztitsa a fé egységet vagy a pizzasUtéd kévet mosogatdgépben.
Javasoljuk, hogy a pizzas(ité kovet helyezze a készllékbe, és a maximdlis hémérsékleten mlkodtesse

20 percig a sutés megkezdése el6tt.

e Ez eltdvolit minden csomagoldsi maradékot és szagnyomot, igy a késziilék teljesen biztonsdgosan
haszndlhato, és a teljesitményét nem befolydsolja.

e Azelsé haszndlat sordn eléfordulhat enyhe szag és fehér flst (nem sotét flist). Ez normdlis, mivel a

fitdszdl feluletén védoéfesték taldlhatd. A haszndlat sordn ez a jelenség csokkenni fog, majd teljesen

eltdnik.

*  Gy6z6djon meg rdla, hogy a haszndlat helye jél szell6z6 legyen.

. TUDJON MEG TOBBET ERROL A TERMEKROL

Alkatrész Leirds

Termékegység

K6 elhelyezése

(helyezze a kévet egyenletesen a rdcsra)

\ Eltdvolithaté fedél (1 db)
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Pizzakd tdlca (1 db)
A kévet mindig egyenletesen helyezze a ,Kérdcsra™

®  * Aké torékeny, Utés vagy leesés hatdsdra eltorhet.

o *Haszndlat kdzben a ké nagyon forrd, és hosszu ideig
megtartja a hét. Hagyja a készuléket kihdini, mieldtt
mozgatja, tisztitja vagy tdrolja.

* NE hutse a kdvet vizzel, amikor az forré. Ha vizzel tisztitja
a kovet, kérjuk, haszndlat eldtt szdritsa meg.

* A pizzakévet szdraz vagy meleg helyen tdrolja.

o *Alegjobb eredmény érdekében a pizzdt a ké kdzepére

o helyezze sitéskor.

** A fenti tartozékok képei csak tajékoztaté jellegliek; a valds készlet
eltérhet.

. TUDJON MEG TOBBET A KEZELOPANELROL

?

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEPDISH

** A panel végsé tartalma a tényleges terméknek megfeleléen vdltozhat.
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A | El6re bedllitott funkcidprogramok (puha tapintdst gomb) D | Id6zité-bedllitd tdresa kijelzdvel

B | Felsé futéelem hémérséklet-bedllitd tdrcsa kijelzével | E | Indité gomb

C | Also futéelem hémérséklet-bedllitd tdresa kijelzével F | K& forgatds / Bekapcsolds gomb

E+F | Tartsalenyomva egyszerre mindkét gombot 3 mdsodpercig az elére bedllitott programok gydri
bedllitdsainak visszadllitdsdhoz.

Nagyon fontos informdciok:

Az ,1d6zit6” (D) esetében az idé csak leolvasdsra szolgdl:
1. Azidé visszaszdmldldsdnak elinditdsdhoz nyomja meg az ,Inditds” (E) gombot.
2. Azidd lejdrta utdn a késziilék tovdbbra is mlkadik, és tovdbb fti a kévet mindaddig, amig 25 percen

keresztil nem torténik muivelet, vagy amig a felhaszndld ki nem kapcsolja a késziiléket.

A ,Felsé / Alsé futéelem” (B/C) esetében:

A futéelem mlkodését a kornyezeti hémérséklet befolydsolja. Ha a kérnyezeti hémérséklet meghaladja a
tdresdn bedllitott hémérsékletet, a futéelem nem Iép mikodésbe mindaddig, amig a kérnyezeti hémérséklet
a bedllitott érték ald nem csokken.

Inditds” gomb (E) esetén:
1. Nyomja meg ezt a gombot az id6 visszaszdmldldsdnak elinditdsdhoz.

Elére bedllitott programok (érintégomb)” (A):
1. Erintse meg a panelt 1 mdsodpercig a programvdlaszté megnyitdsdhoz.
2. Nyomja meg ismét a kivdlasztott programot, hogy visszatérjen a programvdlasztéhoz, és vdlasszon Uj

programot.

A ,Ké forgatds / Bekapcsolds” gomb (F) esetében:
1. Csatlakoztassa a késziléket a hdlézathoz, majd nyomja meg a gombot a tdrcsdk kijelzéinek aktivdldsdhoz.

2. Azidé- és hémérséklet-bedllitdsok elvégzése, valamint a pizza kére helyezése utdn nyomja meg ezt a
gombot a ké forgatdsdnak elinditdsahoz; ismételt megnyomdsdval a forgatds ledllithatd.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezt a gombot 3 mdsodpercig a késziilék kikapcsoldsdhoz.
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. MEMORIA BEALLITASA

Ez a termék automatikus bedllitdsmentési funkcidval rendelkezik. Az (j idé- és hdmérséklet-bedllitdsok
elvégzése utdn, amint megnyomja az idézitd ,Inditds” gombjdt és a készilék mikodésbe Iép, ezek az j
bedllitdsok automatikusan elmentésre keriilnek, és a kordbbi bedllitdsok feldlirédnak.

Az 0] id6- és hémérséklet-értékek a kovetkezd inditdskor vagy Ujbdli bekapcsoldskor jelennek meg.

A bedllitdsok médositdsdhoz vagy visszadllitdsdhoz kérjik, olvassa el az el6z6 fejezetet: ,TUDJON MEG
TOBBET A KEZELOPANELROL".

El6re bedllitott programok

Funkcio Haszndlati megjegyzés: a T (vastagsdg) csak tdjékoztatd jellegl.
Haszndlati Sajdt bedllitds (1d8’ / ‘Homérséklet') a siitési igényeknek megfeleléen
Utmutaté ! geny 9 '
Tegyen egy vékony (kb. 1,5 cm vastag) friss pizzdt paradicsomketchuppal és
FATUZELESU mozzarella sajttal.
(pl. ndpolyi / PIZZA: Ez a termék nem tartalmaz fat vagy fa mellékterméket. A fatiizelésu” kifejezés
margaréta) a fatlizelésu téglakemencék hételjesitmény-jellemzéire utal, amelyek gyakran egy
fatlzelésu téglakemencében érvényestiinek.)”
FAGYASZTOTT kozvetlenil a szupermarketbdl vdsdrolt, a tetején taldlhatd hozzdvaldkkal.
NEW YORK egy vékony (T=1,5 cm) friss pizza sajdt izlés szerinti hozzdvaldkkal, mint kedvenc pizza.
VEKONY, , o o - A . .
ROPOGOS egy vékony (T=0,3 cm) friss pizza sajdt izlés szerinti hozzdvaldkkal, mint kedvenc pizza.
Mélytdl egy vastag (T=3-4 cm) friss pizza sajdt izlés szerinti hozzdvaldkkal, mint kedvenc pizza.
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'/
-( )~ Tippek: A pizza tetejére tehetd hozzdvaldk: sajt, vékonyra szeletelt sonka, kevés zoldség.

\

Ha nagyobb méretd friss zoldséget, hust vagy tengeri herkenty(it haszndl, vdlassza a ,New York
pizza” programot, mivel ezeknek hosszabb siitési idére van sziikségiik.

Ha nagyobb méretl fagyasztott z6ldséget, hust vagy tengeri herkenty(it haszndl, vdlassza a
LFAGYASZTOTT pizza” programot, mivel ezeknek még hosszabb siitési idére van szikséguk.

Friss pizza esetén a jobb buborékos és ropogds eredmény érdekében a tésztagolyd vastagsdgdt
nyujtdssal csokkentse, ne sodréfdval.

+Mélytdl pizza” esetén figyeljen a siités utdni tészta vastagsdgdra, nehogy a pizza hozzdérjen a
felsé futéelemhez.

TESZTAGOLYO RECEPT ,FATUZELESU PIZZA"-HOZ: Javasolt a tésztagolydt pékségbdl vagy
szupermarketbdl beszerezni. Ha nem elérhetd, az aldbbi recept 10”-es pizza elkészitéséhez otthon.

Hozzdavalo:

Kenyérliszt 100 g Eleszté 1g
Cukor 59 Tej 63¢g
Sé lg Vaj 59

o oK W

Az 6sszetevOket alaposan keverje 6ssze, majd takarja le a tésztdt félidval, és hagyja pihenni 1 érdn dt.
Adjon egy kevés lisztet a megkelt keverékhez, és formdljon beléle tésztagolydt.
Kenjen egy kevés olajat a tésztagolyd feltletére, majd takarja le djra félidval.

Helyezze a tésztagolydt a hitdbe legaldbb 6 érdra.

nen

Haszndlat elétt vegye ki a tésztdt a hitébél, és hagyja kiengedni legaldbb 1 érdt.
A pizzdt csak akkor készitse eld, amikor a sltd elémelegitése majdnem befejezddétt, igy kénnyebb a
pizzdt az asztalrdl a készilékbe helyezni.

e Adjon egy kevés lisztet az asztalra, majd kézzel nyljtsa ki a tésztagolydt, hogy kialakuljon a pizza
tésztdja és csokkentse annak vastagsdgat.

e Miutdn elkészult a tésztaalap, szérjon egy kevés lisztet a pizzalapdt tetejére (nem
helyettesitheté olajjal), ami nagyon hasznos a pizza kére helyezéséhez, majd helyezze rd a
tésztdt a lapdtra.

e Adja hozzd a kedvenc hozzdvaléit a pizzdhoz, példdul sajtot, sonkdt, szészt stb. A vékony, ropogds
szél és buborék eléréséhez hagyjon kérilbelil 3 cm széles peremet a pizza szélén hozzdvaldk és
szdsz nélkil, igy lesz igazdn vékony és ropogds a pizza. Miutdn elkészilt, finoman mozgassa
elére-hdtra a lapdtot, hogy a pizza kdnnyen elcsusztathatd legyen.

e Ne tolja a pizzdt vizszintesen az ajtdn keresztil a sttébe. Helyezze a lapdt 4/5 részét a sité
belsejébe (a pizza a ké kdzepén legyen), kissé dontse meg a lapdtot, és finoman mozgassa elére-
hdtra, hogy a pizza a kére kerdljon.
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e Helyezze a pizzdt gyorsan a készilékbe, hogy ne ragadjon a pizzalapdthoz. Mindig a ké kézepére
tegye a pizzdt, és gyorsan zdrja vissza a fedelet, mivel ez befolydsolja a sttés eredményét.

. A FUNKCIOK HASZNALATA

NAGYON FONTOS MEGJEGYZES:

o Akészllék rendkivil magas hémérsékletet ér el, ezért jol szell6z6 helyre tegye, mivel stités kdzben flst
keletkezhet.

e SOHA ne helyezzen sitépapirt a tartozékokra, mert ez tlzveszélyt okozhat.

e Javasoljuk, hogy feltigyelje a készuléket, és maradjon a kdzelében, mivel az étel gyorsan megéghet, sét
ldngra is kaphat.

* FONTOS: Nagy mennyiségu fist, tul stttt étel vagy kesernyés iz esetén fokozott dvatossdg sziikséges.
e A tartozékokat minden haszndlat utdn tisztitsa meg; ne maradjon rajtuk étel vagy olaj.

e Haszndljon magas fustpontd olajokat, példdul kanola, avokdds, névényi vagy szélémagolajat
az olivaolaj helyett.

B 1. 1épés: Bekapcsolds

e Helyezze a kdvet a ,Kérdcsra” élelmiszer nélkul.

. Csatlakoztatds utdn nyomja meg egyszer a BEKAPCSOLAS gombot (F) a kezelépanel
kijelzéjének aktivdldsdhoz.

® Akészllék haszndlatra kész, de a pizzdt ebben a pillanatban SOHA ne helyezze a sutébe.

B 2. 1épés: Program kivdlasztdsa és a hémérséklet bedllitdsa

e Erintse meg az ,ELORE BEALLITOTT FUNKCIOPROGRAMOK” (A) panelt a kivént program
kivdlasztdsdhoz.

e Forgassa el a ,HOMERSEKLET-ALLITO TARCSAT” (B/C) a kivdnt hdmérséklet bedllitdsdhoz.
B 3. lépés: Elémelegités

o Afltéelem nem kapcsol be automatikusan, amig meg nem nyomja az ,Inditds” gombot (E).
o Afutéelem kijelzéje (B/C) a bedllitott hémérsékletet mutatja. Ez egy automatikus segédprogram.

(ldsd a ,Kijelzd” részt)
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B 4. 1épés: A nyers pizza el6készitése

Ldsd a, Tésztagolyd receptje” cimU részt.

Csak akkor készitse elé a nyers pizzdt, ha a ,READY” ikon vildgit.

B 5. lépés: Allitsa be az idét, és helyezze a pizzdt a késziilékbe

",

Forgassa el a ,|d6zité-bedllitd tdresdt” (D) a kivdnt sttési idé bedllitdsdhoz.
Helyezze a pizzdt a ké kozepére, mivel ez befolydsolja a siités eredményét.

Nyomja meg a ,Ké forgatds gombot” (F) a ké forgatdsdnak elinditdsdhoz.

",

Nyomja meg az ,Inditds gombot” (E) az idé visszaszdmldldsdnak elinditdsdhoz. (Figyelem: ez az iddzitd
csak kijelzésre szolgdl. Az idé lejdrta utdn a készilék tovdbbra is mukodik.)

Javasoljuk, hogy feltigyelje a készuléket, és maradjon a kézelében, mivel az étel gyorsan megéghet, sét
ldngra is kaphat.

B 6. 1épés: A siités befejezése

Amint a sult pizza elérte a kivdnt dllagot, gyorsan vegye ki a pizzdt. Mindig helyezze vissza a fedelet
az ajtéra.

Hagyja, hogy a gézdlgé, forrd pizza kissé huljon, mieldtt szeletekre vdgja.

Ha tovdbbi pizzdt szeretne késziteni, ismételje meg az 1-5. 1épéseket.

B 7. 1épés: Befejezés

Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,BE/KI” gombot (F) 3 mdsodpercig a késziilék kikapcsoldsdhoz.
Huzza ki a tdpkdbelt a konnektorbdl.

A tdroldshoz helyezze vissza a fedelet az ajtéra.
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. NAPI TISZTITAS

A késziléket minden haszndlat utdn tisztitsa meg.

SOHA ne tisztitsa a féegységet vagy a tartozékokat mosogatégépben.

A tisztitdst és karbantartdst mindig a készulék lehllése utdn, valamint a tdpkdbel kihtdizdsa mellett

végezze.

o Vegye ki az 6sszes tartozékot a készulékbal.

o Afbegységet és a kezeldpanelt tisztitsa egy enyhén nedves ruhdval.
e A ,Pizza K&” esetén NE hutse vizzel, amikor a ké forré. Ha mégis vizzel tisztitja, a kdvet haszndlat eldtt
szdritsa meg. A pizzakévet szdraz vagy meleg helyen tdrolja.

. HIBAELHARITASI UTMUTATO

Probléma Lehetséges ok és megoldds

A pizza nincs
teljesen dtsutve,

e Lehetséges, hogy

a sutési idé vagy hémérséklet nem elegendd.
tdl sok hozzdvald van a pizza tésztdjdn.
az elémelegitési idé nem volt elegendd.

a fedelet nem helyezték vissza az ajtéra az elémelegités vagy a siités sordn/utdn.

elémelegités eldtt
vagy utdn kell
beletenni?

vagy nem ) e
egyenletesen e apizza nem a ké kézepére lett helyezve.
sllt. ®  Szikség esetén dllitsa be az idét és a hdmérsékletet, majd helyezze a pizzdt djra a készilékbe néhdny
mdsodpercre.
e A sités sordn vegye ki a pizzdt, forgassa meg, majd évatosan helyezze vissza a
készilékbe.
e Javasoljuk, hogy feliigyelje a késziléket, és maradjon a kézelében, mivel az étel
gyorsan megéghet, sét ldngra is kaphat.
A pizzdt

Fagyasztott pizza esetén: kdzvetlenil a sutébe tehetd, elémelegités nem szlkséges.
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A készilék
nem mukodik,
vagy nem
melegszik fel.

Ellenérizze, hogy a tdpkdbel csatlakoztatva van-e, a készulék be van-e kapcsolva,
és a konnektor mukadik-e (prébdlja ki a késziléket egy mdsik konnektorban).

A fltéelem mukodését a kornyezeti hémérséklet befolydsolja. Ha a kdrnyezeti
hémérséklet meghaladja a tdresdn bedllitott hémérsékletet, a fitéelem nem
mUkaédik, amig a kérnyezeti hémérséklet nem csoékken a bedllitott érték ald.

Ha az aktudlis hémérséklet magasabb vagy alacsonyabb, mint a tdrcsdn bedllitott
érték, az normdlis kornyezetiftolerancia okokbdl. Ez nem befolydsolja jelentésen a
pizza sttését.

A késziilék tulmelegedhet hosszabb haszndlat utdn. Ha a késziilék tulmelegszik, a
biztonsdg érdekében automatikusan kikapcsolja a fitdelemet. Allitsa le a
készulék haszndlatdt, és Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel.

A késziilék sotét
flstot boesdt ki,
amikor
mUkodik.

nyn

Az étel hozzdér a fitéelemhez. Kapcsolja ki a késziléket, és helyezze 4t az
ételt, amig nem ér hozzd a flitéelemhez.
Ha az étel nem ér hozzd a futéelemhez, azonnal szakitsa meg a sitést, és

hagyja a készUlléket lehtini. Ne melegitse Ujra az ételt.

GOz tdvozik a
sutd ajtajdn
keresztul.

Ez normdlis jelenség. Az ajté nyildsokkal rendelkezik, hogy felszabaditsa a magas
nedvességtartalmu ételek dltal keletkezett gozt.

A kismegszakité
vagy biztonsdgi
kapcsold
leoldott.

Ez a készllék magas dramot fogyaszt mikédés kozben. Ha ugyanazon
dramkorén mds konyhai készllékekkel egyitt haszndljdk, a kismegszakitd vagy
a biztonsdgi kapcsold tulterhelés miatti leolddsa el6fordulhat.

Ellenérizze, hogy mds készulékek (pl. vizforrald, kenyérpiritd, mikrohulldmu siité)
egyszerre mikddnek-e ugyanazon dramkoérén. Sziintesse meg a pdrhuzamos
haszndlatot, majd a készlléket kilon mikoédtesse, hogy megbizonyosodjon
arrdl, hogy a kismegszakité mdr nem old le.
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. AVERTISMENTE IMPORTANTE

Cititi toate instructiunile inainte de a utiliza aparatul si accesoriile acestuia.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse ori fard
experientd si cunostinte, dacd sunt supravegheate sau au primit instructiuni privind utilizarea aparatului
n conditii de sigurantd si inteleg riscurile implicate.

Verificati toate componentele pentru a va asigura cd aveti toate piesele necesare pentru utilizarea
corectd si sigurd a aparatului.

NU utilizati prelungitoare. Aparatul este prevazut cu un cablu de alimentare scurt pentru a reduce riscul
ca copiii sd tragd de cablu sau sd se incurce in acesta si pentru a reduce riscul de impiedicare. De
asemenea, aparatul nu este destinat utilizarii cu un temporizator extern sau cu un sistem de comandd la
distantd separat.

NU utilizati NICIODATA o priz& aflaté sub blat. P&strati aparatul si cablul de alimentare la distantd de
copii. Nu permiteti utilizarea aparatului de cdtre copii. Este necesard supravegherea atentd atunci cand
aparatul este utilizat in apropierea copiilor.

NU lasati cablul s atérne peste marginile meselor sau blaturilor si nu il Idsati sa atingd suprafete
fierbinti, inclusiv plite sau alte surse de incdlzire.

NU I&sati NICIODATA aparatul nesupravegheat in timpul functiondrii.

in programele profesionale cu temperaturi ridicate, NU asezati NICIODATA hdrtie de copt deasupra
accesoriilor. Acest lucru poate provoca incendii.

Pentru a preveni electrocutarea, NU scufundati cablul de alimentare, stecherul sau carcasa unitdtii
principale in apd sau in alte lichide.

Nu utilizati acest aparat dacd are cablul de alimentare sau stecherul deteriorate, dacd prezintd defectiuni
sau dacd a fost scdpat sau deteriorat in orice fel. Astfel de situatii pot prezenta riscuri sau pericole.
Contactati serviciul clienti prin e-mail.

NU acoperiti orificiile de admisie sau evacuare a aerului in timpul functiondrii aparatului. Acest lucru
poate deteriora aparatul sau poate cauza supraincdlzirea acestuia.

NU introduceti obiecte in fantele de ventilatie si nu le obstructionati.

NU asezati obiecte pe suprafata aparatului in timpul functiondrii, cu exceptia accesoriilor autorizate si
recomandate.

Inainte de a introduce orice accesoriu in aparat, asigurati-vd cd acesta este curat si uscat.
Aparatul este destinat exclusiv utilizdrii pe blat.

NU amplasati aparatul aproape de marginea blatului. Asigurati-va cd suprafata este pland, curatd si
uscatd.

NU depozitati materiale sau obiecte in interiorul aparatului atunci cénd nu este utilizat, cu exceptia
accesoriilor furnizate.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic si utilizarii in interior. Nu este destinat uzului
comercial sau industrial.

NU utilizati accesorii sau atasamente care nu sunt recomandate sau comercializate de producdtor.

in timpul utilizérii aparatului, asigurati un spatiu adecvat deasupra si pe toate pértile acestuia pentru
circulatia aerului. Partea din spate a aparatului poate fi pozitionatd lGngd perete, dar nu prea aproape
de acesta.
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in timpul functiondrii, poate apdrea un incendiu dacd aparatul este acoperit sau intrd in contact cu
materiale inflamabile, inclusiv perdele, draperii sau materiale similare.

Evitati zgdrierea suprafetelor usii sau deteriorarea marginilor acesteia.
NU pulverizati niciun tip de spray aerosol sau arome in interiorul aparatului in timpul gdtitului.
Aveti grijd la introducerea si scoaterea obiectelor din aparat, in special atunci cénd acestea sunt fierbinti.

NU permiteti ca alimentele sd intre in contact cu elementele de incdlzire. Cantitdtile excesive de alimente
pot provoca vatdmdri corporale, deteriorarea bunurilor sau pot afecta utilizarea in sigurant@ a aparatului.

NU introduceti in aparat urmdtoarele materiale: hértie, carton, plastic, pungi pentru gdtit sau alte
materiale similare.

Fiti extrem de atenti la utilizarea recipientelor fabricate din materiale altele decét metal sau sticld.

Atentie: Temperatura suprafetei accesibile poate fi ridicatd in timpul functiondrii aparatului.
Pentru a preveni arsurile sau vétdmdrile corporale, utilizati INTOTDEAUNA suporturi pentru
vase fierbinti sau manusi izolate si folositi mdnerele disponibile, cadranele etc.

Alimentele varsate pot provoca arsuri grave. Trebuie sd folositi prudentd extremd atunci cand aparatul
contine alimente fierbinti. Utilizarea necorespunzdtoare poate provoca accidente sau rdniri.

Deconectati aparatul de la prizd atunci cand nu este utilizat. Pentru deconectare, prindeti stecherul de
corpul acestuia si scoateti-1 din priza. NU trageti niciodatd de cablul flexibil.

Lasati aparatul sd se rdceascd complet inainte de curdtare, mutare sau depozitare. Consultati sectiunea
de curdtare pentru intretinerea regulatd a aparatului.

Copiii nu trebuie sd efectueze curdtarea sau intretinerea aparatului.

NU curdtati cu bureti sau lavete metalice. Bucdtile desprinse pot atinge componente electrice si pot
provoca electrocutare.

NU utilizati aparatul ca sursd de cdldurd sau pentru uscare.
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. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

o Indepdrtati si aruncati orice material de ambalaj, etichete promotionale si band& adezivé de pe aparat.

® Scoateti toate accesoriile din pachet si cititi cu atentie acest manual. Acordati o atentie deosebita
instructiunilor si avertismentelor importante pentru a evita eventuale rdniri sau daune materiale.

o NICIODATA nu curétati unitatea principalé sau piatra de pizza in masina de spélat vase.

e Recomanddm sd plasati piatra de pizza in aparat si s@ o incdlziti la temperatura maximd timp de 20
de minute inainte de a incepe coacerea.

e Aceasta elimind orice reziduuri de ambalaj si urme de miros, asigurdnd o utilizare complet sigurd si
fard efecte negative asupra performantei aparatului.

® La prima utilizare pot apdrea mirosuri si fum alb (nu fum negru). Aceasta este normal, deoarece tubul
de incdlzire are un strat de vopsea de protectie. Pe mdsurd ce aparatul este folosit, acest fenomen va
scadea si va dispdrea.

e Asigurati-vd cd zona in care utilizati aparatul este bine ventilatd.

. AFLATI MAI MULTE DESPRE ACEST PRODUS

Piesa Descriere

Unitatea produsului

~C-0) 0063

Pozitia pietrei

(asezati piatra uniform pe grdtar)

Capacul detasabil (1 buc.)
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Tava cu piatrd pentru pizza (1 buc.)

Plasati intotdeauna piatra uniform pe ,,Gratarul pentru piatra”.

* Piatra este fragila si se poate sparge dacd este lovitd sau
scdpatd.

* Piatra devine foarte fierbinte in timpul utilizdrii si rdmane
fierbinte pentru mult timp. Ldsati aparatul sd se rdceascd
nainte de mutare, curdtare sau depozitare.

* NU rdciti piatra cu apd atunci cand este fierbinte. Dacd
curdtati piatra cu apd, asigurati-vd cd o uscati inainte de
utilizare.

* Depozitati piatra pentru pizza intr-un loc uscat sau cald.

* Pentru a obtine cele mai bune rezultate, plasati pizza in
centrul pietrei in timpul coacerii.

** Imaginile accesoriilor de mai sus sunt doar cu titlu de referinta si pot diferi

de produsele reale.

. AFLATI MAI MULTE DESPRE PANOUL DE CONTROL

MANUAL NEAPOLITAN NEW YORK

FROZEN THIN CRISPY DEEP DISH

** Informatiile finale de pe panou pot diferi in functie de produsul real.
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A | Programe presetate (buton cu atingere usoard) D | Buton reglaj temporizator cu afisaj

B | Buton reglaj temperaturd incdlzitor superior cu afisaj | E | Buton de pornire

C | Buton reglaj temperaturd incdlzitor inferior cu afisaj F | Buton rotire piatrd / pornire aparat

E+F | Tineti apasate simultan ambele butoane timp de 3 secunde pentru a restabili programele presetate la
setdrile din fabrica.

Informatii foarte importante:

Pentru ,Temporizator” (D), timpul afisat este doar orientativ:
1. Apdsati butonul ,Start” (E) pentru a incepe numardtoarea inversd dupd ce aparatul s-a preincdlzit.
2. Cénd timpul expird, aparatul continud s& incdlzeascd piatra pand cand nu se efectueazd nicio

operatiune timp de 25 minute sau pand cand utilizatorul il opreste.

Pentru incdlzitorul superior / inferior (B/C):

Functionarea incdlzitorului este influentatd de temperatura ambientald. Dacd temperatura ambientald
depdseste valoarea setatd pe selector, elementul de incdlzire nu va functiona pénd cand temperatura
ambientald nu scade sub valoarea setatd.

Pentru butonul ,Start” (E):
1. Apdsati acest buton pentru a porni numdrdatoarea inversd a timpului.

Pentru ,,Programe presetate” (buton tactil) (A):
1. Atingeti panoul timp de 1 secundd pentru a deschide selectia programelor.

2. Apasatidin nou programul selectat pentru a revenila selectia programelor si a alege un program nou.

Pentru butonul ,,Rotire piatrd / Pornire aparat” (F):
1. Conectati aparatul la prizd, apoi apdsati butonul pentru a activa afisajul selectorului.

2. Dupad setarea timpului si temperaturii si asezarea pizzei pe piatrd, apdsati acest buton pentru a porni
rotirea pietrei; apdsati din nou pentru a opri rotirea.

3. Tineti apdsat acest buton timp de 3 secunde pentru a opri aparatul.
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. MEMORIE DE SETARI

Acest produs are functie de salvare automatd a noilor setdri. Dupd setarea unui nou timp si a unei noi
temperaturi, dupd ce apdsati butonul Start pentru a porni aparatul, aceste setdri noi vor fi salvate, iar
setdrile anterioare vor fi suprascrise.

Noile setdri de timp si temperaturd vor fi afisate la urmd&toarea pornire sau la urmdtoarea conectare la
alimentare.

Pentru a modifica sau a restabili setdrile, va rugdm sa consultati sectiunea anterioard: ,AFLATI MAI
MULTE DESPRE PANOUL DE CONTROL".

Programe presetate

Functie Observatii de utilizare: T (grosime) este doar orientativ
MANUAL a. Setare D.LY prin ajustarea , Timp” / . Temperaturd” in functie de preferintele de gdtire.
Pentru o pizza proaspdta subtire (T, 1,5 cm) cu ketchup de rosii si branzad mozzarella.
CU LEMNE (ca I o . - "
Neapolitand / Acest produs nu utilizeazd lemn sau subproduse din lemn. Termenul ,Cu Lemne” se
. referd la caracteristicile specifice de incdlzire, similare cu cele ale unui cuptor cu lemne
Margherita) R
din cdrdmida.)
CONGELATA Pizza cumpdratd direct de la supermarket, cu ingrediente deasupra.
NEW YORK Pentru o pizza proaspdita subtire (T=1,5 cm) cu ingrediente D.LY, dupd preferintd.
SUBTIRE Pentru o pizza proaspdtd foarte subtire (T=0,3 cm) cu ingrediente D.LY, dupa preferinta
CROCANTA piz2d proasp Hre t=s 9 e GUPA P i
Pizza adénca Pentru o pizza proaspdta groasd (T=3-4 ¢cm) cu ingrediente D.LY, dupd preferintd.
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(L%
'O' Sfaturi: Pentru ingredientele addugate pe suprafata pizzei, se recomandd brénzd, sunca
= feliata subtire si putine legume.

Daca utilizati legume, carne sau fructe de mare de dimensiuni mari proaspete, folositi programul New
York, deoarece necesitd mai mult timp de gdtire.

Dacad utilizati legume, carne sau fructe de mare de dimensiuni mari congelate, folositi programul
Congelatd, deoarece necesitd mult mai mult timp de gdtire.

Pentru pizza proaspditd, pentru a obtine o texturd mai aeratd si crocantd, reduceti grosimea aluatului
prin intindere, nu prin rulare.

Pentru Deep Dish pizza, acordati atentie cresterii grosimii dupd coacere pentru a evita contactul
pizzei cu incdlzitorul superior.

RETETA ALUAT pentru Pizza cu Lemne: Se recomandd s& cumpdrati bila de aluat de la o brutdrie sau
supermarket. Dacd nu este disponibild, mai jos este reteta pentru o pizza de 10” acasd.

Ingrediente:
Fdind de pdine 100 g Drojdie 1g
Zahar 59 Lapte 63g
Sare 1lg Unt 59
1. Dupa ce ingredientele sunt bine amestecate, acoperiti cu folie alimentard si IGsati sd stea 1
2. ord.
3 Addugati puting faind peste amestecul fermentat si formati o bild.
" Ungeti suprafata bilei de aluat cu putin ulei si acoperiti din nou cu folie alimentard.
4. Introduceti bila de aluat in frigider pentru cel putin 6 ore.
5. Inainte de utilizare, scoateti bila de aluat si I&sati-o s& se dezghete timp de cel putin 1 ord.
6. Pregdtiti pizza doar cénd preincdlzirea se apropie de final. Astfel, este mai usor s& mutati pizza de pe

blat in aparat.

e Presdrati puting faina pe blat si folositi mdinile pentru a intinde bila de aluat, reducdnd grosimea
acesteia, pentru a obtine blatul pizzei.

o Dupd ce blatul este gata, presdrati putind faind (NU FOLOSITI ULEI in loc de fdind) pe
suprafata paletei pentru pizza (foarte utild pentru a muta pizza pe piatrd), apoi plasati blatul
pe paletd.

* Addugati ingredientele preferate pe pizza, cum ar fi brénza, sunca, sosul etc. Pentru a obtine o
crustd subtire si crocantd, Idsati aproximativ 3 cm de margine a blatului fard sos sau ingrediente.
Dupé ce ati terminat, miscati usor paleta inainte si inapoi pentru a va asigura cd pizza se poate
glisa.

o Nuimpingeti pizza orizontal in cuptor pe usd. Introduceti 4/5 din paletd in interiorul cuptorului
(pizza trebuie sd fie in centrul pietrei), inclinati putin paleta si miscati-o usor inainte si inapoi
pentru a plasa pizza pe piatrd.
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e Mutd pizza rapid in aparat pentru a evita lipirea acesteia de paleta pentru pizza. Plasati intotdeauna
pizza in centrul pietrei si inchideti rapid capacul. Aceasta influenteaza rezultatul coacerii.

. UTILIZAREA FUNCTIILOR

NOTA FOARTE IMPORTANTA:

o Datoritd temperaturilor extrem de ridicate, plasati aparatul intr-o zond bine ventilatd, deoarece va emite
fum in timpul gatitului.

e NICIODATA nu asezati hértie de copt deasupra accesoriilor. Acest lucru poate provoca incendii.

e Recomanddm sd supravegheati aparatul si s& rdmaneti in apropiere, deoarece alimentele se pot arde
rapid si pot lua foc.

IMPORTANT: in cazul producerii unei cantitdti mari de fum sau a arderii excesive a alimentelor, se poate
produce un gust acru.

e Accesoriile trebuie sd fie curate, fard urme de alimente sau ulei de la utilizarile anterioare.

e Folositi uleiuri cu punct de fum ridicat, cum ar fi ulei de rapitd, de avocado, vegetal sau din seminte
de struguri, in locul uleiului de mdsline.

B Pasul 1: Pornire

Plasati piatra pe ,Gratarul pentru piatrd” fard alimente.
e Dupd conectare la prizd, apdsati o datd BUTONUL DE PORNIRE (F) pentru a activa afisajul panoului
de control.

e Aparatul este gata de utilizare, insd pizza NU trebuie plasatd in cuptor in acest moment.

B Pasul 2: Selectarea programului si setarea temperaturii

e Atingeti panoul ,PROGRAME PRESETATE" (A) pentru a selecta programul dorit..
e Rotiti SELECTORUL DE TEMPERATURA (B/C) pentru a ajusta temperatura, dacd este necesar.

B Pasul 3: Preincdlzire
e Elementul de incdlzire nu se va activa automat pénd nu apdsati butonul ,Start” (E).

e Afisajul incdlzitorului (B/C) aratd temperatura presetatd. Acesta este un program automat de asistentd
(vezi ,AFISAJUL").
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B Pasul 4: Pregdtirea pizzei crude

e Consultati sectiunea ,RETETA ALUAT”

o Pregdititi pizza crudd doar cand este aprinsd pictograma ,READY”.

B Pasul 5: Setarea timpului si plasarea pizzei in aparat

e Rotiti selectorul de timp (D) pentru a ajusta durata doritd de gdtire.
e Plasati pizza in centrul pietrei, deoarece acest lucru influenteazd rezultatul coacerii.
e Apdsati butonul Rotire piatrd (F) pentru a porni rotirea pietrei.

e Apdsati butonul Start (E) pentru a porni numdrdtoarea inversd a timpului (Notd: acest temporizator
este doar pentru citire. Chiar dacé timpul expird, aparatul continud sé functioneze).

V& recomanddm sa supravegheati aparatul si sd rdmadneti in apropiere, deoarece alimentele se pot
arde rapid si pot lua foc.

B Pasul 6: Gatirea finalizaté

e Odatd ce pizza este coaptd conform preferintelor, scoateti rapid pizza. Ldsati capacul intotdeauna pe
usd.

o Ldsati pizza fierbinte s se rdceascd usor inainte de a o tdia in portii.
e Daca doriti sd preparati mai multe pizza, repetati pasii 1-5.

B Pasul 7: Sfarsit

o Tineti apdsat butonul ,POWER” (F) timp de 3 secunde pentru a opri aparatul.
e Scoateti cablul de alimentare din priza.

e Ldsati capacul intotdeauna pe usd pentru depozitare.
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. CURATARE ZILNICA

Aparatul trebuie curdtat dupd fiecare utilizare.

NICIODATA nu curétati unitatea principald sau accesoriile in masina de spélat vase.

Curdtarea si intretinerea trebuie efectuate doar cdnd aparatul este rece si cablul de alimentare este scos
din prizd.

e Scoateti toate accesoriile din aparat.

e Curdtati unitatea principald si panoul de control cu o cdrpd usor umedd.

e Pentru ,Piatra pentru pizza”, NU rdciti piatra cu apd atunci cénd este fierbinte. Dacd o curdtati cu apd,

uscati-o complet inainte de urmdtoarea utilizare. Depozitati piatra pentru pizza intr-un loc uscat sau
cald.

. GHID DE DEPANARE

Problema Cauze si solutii posibile

e Este posibil ca:
e timpul sau temperatura de gdtire sa nu fie suficiente;

e ingredientele sd fie prea multe pe blatul pizzei;

Pizza este o timpul de preincdlzire sd fie insuficient;
insuficient e capacul s& nu fie I&sat pe usd in timpul si dupd preincdlzire/gdtire;
coaptd sau nu
se coace e pizza sd nu fie asezatd in centrul pietrei.
uniform. e Ajustati timpul si temperatura dacd este necesar si plasati pizza inapoi in aparat
pentru cateva secunde.
 Intimpul gdtitului, scoateti pizza, rotiti-o si puneti-o usor inapoi in aparat.
e Va recomanddm sd supravegheati aparatul si sd rdmdneti in apropiere,
deoarece alimentele se pot arde rapid si pot lua foc.
Trebuie sd
adaug pizza

. _ | Pentru pizza congelatd: poate fi introdusd direct in cuptor, fard preincdlzire.
inainte sau dupd

preincdlzire?
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Aparatul nu
functioneazd
sau nu se
incdlzeste.

o Verificati daca cablul de alimentare este conectat, dacd aparatul este pornit si
dacd priza functioneazd corespunzdtor (testati aparatul la o altd prizd).

e Functionarea incdlzitorului este influentatd de temperatura ambientald. Dacd
temperatura ambientald depdseste valoarea setatd pe selector, elementul de
ncdlzire nu va functiona p&nd cdnd temperatura ambientald scade sub valoarea
setatd.

e Dacd observati cd temperatura reald este mai mare sau mai mica decat
temperatura setatd pe selector, aceasta este o situatie normald, datoritd factorilor
de mediu sau tolerantelor tehnice. Aceasta nu afecteazd semnificativ
performanta la coacerea pizzei.

o Aparatul s-a supraincdlzit dupd o perioadd indelungatd de utilizare. in caz de
supraincdlzire, sistemul de incdlzire se va opri automat pentru sigurantd. Opriti
utilizarea aparatului si contactati un agent de service autorizat.

Aparatul produce
fum inchis la
culoare in timpul
functiondrii.

e Alimentele ating elementul de incdlzire. Opriti aparatul si repozitionati alimentele
astfel incdt sd nu atingd elementul de incdlzire.

e Alimentele nu ating elementul de incdlzire, dar procesul trebuie intrerupt imediat.
Ldsati aparatul s@ se rdceascd si nu reincdlziti alimentele.

Abur iese din
usa cuptorului.

Acest lucru este normal. Usa este prevdzutd cu ventilatie pentru a evacua aburul
produs de alimentele cu un continut ridicat de apd.

Siguranta sau
intrerupdtorul
automat s-a
declansat.

e Acest aparat consumd curent ridicat in timpul functiondrii. Dacd este utilizat
impreund cu alte aparate de bucdtdrie pe acelasi circuit electric, este posibil sd
declanseze intrerupdtorul sau siguranta cu protectie la suprasarcing.

e Verificati dacd alte aparate functioneazd in acelasi timp (de ex. fierbatoare,
prdjitoare, cuptoare cu microunde) si separati-le de acelasi circuit, apoi folositi
aparatul individual pentru a confirma cd intrerupdtorul nu mai declanseaza.
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. WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Przeczytaj wszystkie instrukcje przed uzyciem urzqgdzenia i jego akcesoriéw.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem ze otrzymaty nadzér
lub instrukcje dotyczqce bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Sprawdz wszystkie elementy zestawu, aby upewnic sie, ze masz wszystkie czesci niezbedne do
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia.

NIE uzywaj przedtuzacza. Krétki przewdd zasilajgcy zmniejsza ryzyko, ze dzieci bedq ciggng¢ za kabel
lub sie w niego zaplgtaé, a takze zmniejsza ryzyko potkniecia sie o dtugi przewdd. Urzgdzenia nie sq
przeznaczone do obstugi za pomocq zewnetrznego timera ani osobnego systemu zdalnego sterowania.

NIGDY nie uzywaj gniazdka znajdujgcego sie pod blatem. Trzymaj urzqgdzenie i jego przewdd z dala od
dzieci. Nie pozwalaj dzieciom na korzystanie z urzqdzenia. Wymagany jest scisty nadzér w poblizu
dzieci.

NIE pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotdw lub blatéw ani dotykat gorgeych powierzchni, w
tym kuchenek i innych urzqdzen grzewczych.

NIGDY nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru podczas pracy.

W profesjonalnych programach o wysokiej temperaturze NIGDY nie umieszczaj papieru do pieczenia
na akcesoriach. Grozi to pozarem.

Aby chroni¢ sie przed porazeniem elektrycznym, NIE zanurzaj przewodu, wtyczki ani obudowy
urzgdzenia w wodzie lub innych cieczach.

Nie uzywaj urzqgdzenia, jesli przewdd lub wtyczka sq uszkodzone, jesli wystepujq jakiekolwiek usterki,
lub jesli urzgdzenie zostato upuszczone bgdz w jakikolwiek sposdéb uszkodzone. Takie sytuacje mogg
stwarzac zagrozenie. Skontaktuj sie z obstugq klienta poprzez e-mail.

NIE zastaniaj wlotéw ani wylotéw powietrza podczas pracy urzgdzenia. Moze to uszkodzié urzgdzenie
lub spowodowac jego przegrzanie.

NIE wktadaj zadnych przedmiotéw do otworédw wentylacyjnych i nie blokuj ich.

NIE ktadZ zadnych przedmiotéw na powierzchni urzgdzenia podczas pracy, z wyjgtkiem
zatwierdzonych akcesoriéw rekomendowanych przez producenta.

Przed umieszczeniem jakichkolwiek akcesoriéw w urzgdzeniu upewnij sie, ze sq czyste i suche.
Urzqgdzenie przeznaczone wytgcznie do uzytku na blacie.
NIE stawiaj urzgdzenia blisko krawedzi blatu. Upewnij sie, ze powierzchnia jest réwna, czysta i sucha.

NIE przechowuj w urzgdzeniu zadnych materiatéw, poza dostarczonymi akcesoriami, gdy nie jest
uzywane.

To urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku domowego, zaréwno wewngtrz, jak i na zewngtrz. Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego ani przemystowego.

NIE uzywaj akcesoriéw ani dodatkéw, ktére nie sg rekomendowane lub sprzedawane przez producenta.

Podczas korzystania z urzqdzenia zapewnij odpowiedniq przestrzer nad nim oraz po wszystkich
stronach dla prawidtowej cyrkulacji powietrza. Podczas pracy tylng czes$é urzqdzenia nalezy ustawic
w poblizu $ciany, ale nie za blisko nie;j.
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Podczas pracy urzgdzenia moze doj$¢ do pozaru, jesli jest ono przykryte lub dotyka materiatéw
tatwopalnych, w tym zaston, firan lub podobnych przedmiotéw.

Unikaj zarysowania powierzchni drzwi lub uszkodzenia krawedzi.
NIE rozpylaj zadnego rodzaju aerozolu ani aromatu wewnqtrz urzgdzenia podczas gotowania.

Zachowaj ostroznos¢ podczas wktadania i wyjmowania czegokolwiek z urzgdzenia, zwtaszcza gdy
jest gorqce.

NIE pozwdl, aby jedzenie stykato sie z elementami grzewczymi. Nadmierna ilo$¢ jedzenia moze
spowodowac obrazenia, uszkodzenie mienia lub wptyngé na bezpieczne uzytkowanie urzgdzenia.

NIE umieszczaj w urzgdzeniu zadnych z nastepujgcych materiatdéw: papieru, kartonu, plastiku, toreb
do pieczenia ani podobnych.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé podczas uzywania pojemnikéw wykonanych z materiatéw
innych niz metal lub szkto.

Uwaga: Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzqdzenia.
Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom, ZAWSZE uzywaj ochronnych rekawic
kuchennych lub izolowanych uchwytéw oraz korzystaj z dostepnych uchwytéw, pokretet itp.

Rozlane jedzenie moze spowodowad powazne oparzenia. Nalezy zachowad szczegding ostroznosé,
gdy w urzgdzeniu znajduje sie gorgce jedzenie. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do obrazen.

Odtgcz urzgdzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane. Aby odtgczyd, chwydé wtyczke za obudowe i
wyciggnij jg z gniazdka. Nigdy nie odtqczaj, ciggngc za przewdd elastyczny.

Pozwdl urzqgdzeniu catkowicie ostygnqé przed czyszczeniem, przenoszeniem lub przechowywaniem.
W celu regularnej konserwacji urzqdzenia zapoznaj sie z sekcjq czyszczenia.

Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci.

NIE czys$¢ urzgdzenia stalowymi ggbkami do szorowania. Czgstki ggbki mogq odpasé i dotkngé
elementdw elektrycznych, co stwarza ryzyko porazenia prgdem.

NIE uzywaj urzqdzenia jako Zrédta ciepta ani do suszenia.
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. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne oraz tasmy z urzqdzenia.

Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i doktadnie przeczytaj niniejszq instrukcje. Zwréc szczegding
uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia oraz wazne srodki ostroznosci, aby unikng¢ obrazen lub
uszkodzenia mienia.

NIGDY nie myj gtéwnej jednostki ani kamienia do pizzy w zmywarce.

Zalecamy umieszczenie kamienia do pizzy w urzgdzeniu i uruchomienie go w maksymalnej
temperaturze przez 20 minut przed rozpoczeciem pieczenia.

Spowoduje to usuniecie resztek materiatéw opakowaniowych oraz zapachdw, co zapewnia catkowite
bezpieczenstwo i nie wptywa negatywnie na dziatanie urzqdzenia.

Podczas pierwszego uzycia mogg pojawic sie nieprzyjemne zapachy i biaty dym (nie ciemny). Jest to
zjawisko normalne, poniewaz na powierzchni elementu grzewczego znajduje sie warstwa ochronnej

farby. W miare uzytkowania problem bedzie stopniowo zanikat.

Upewnij sig, ze miejsce uzytkowania jest dobrze wentylowane.

. DOWIEDZ SIE WIECE) O TYM PRODUKCIE

Jednostka produktu

L 006

k =

Stone rack

Pozycja kamienia

(umies¢ kamien réwnomiernie na ruszcie)

[ \ Wyjmowana pokrywa (1 szt.)
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Taca z kamieniem do pizzy (1 szt.)

Zawsze umieszczaj kamier réwnomiernie na ,ruszcie kamienia’

* Kamien jest kruchy i moze sie ztamac w przypadku
uderzenia lub upuszczenia.

* Kamien jest bardzo gorgcy podczas uzytkowania i dtugo
utrzymuje wysokq temperature. Pozwdl urzqdzeniu ostygngé
przed przenoszeniem, czyszczeniem lub przechowywaniem.
* NIE schtadzaj gorgcego kamienia wodg. Jesli kamien
zostat umyty wodg, upewnij sie, ze jest suchy przed
kolejnym uzyciem.

* Przechowuj kamien do pizzy w suchym lub cieptym
miejscu.

* Aby uzyskac najlepsze rezultaty, umiesé pizze na srodku
kamienia podczas pieczenia.

** Zdjecia powyzszych akcesoriéw majg charakter poglgdowy i mogq

réznic sie od rzeczywistych.

. DOWIEDZ SIE WIECE)J O PANELU STEROWANIA

A

MANUAL

FROZEN

NEAPOLITAN

THIN CRISPY

NEW YORK

DEEP DISH

** Ostateczne informacje na panelu mogq réznic sie od stanu faktycznego produktu.

™Ppanetti I 5




A | Programy funkcji wstepnie ustawionych (przyciski dotykowe) | D | Pokretto ustawiania timera z wyéwietlaczem

B Pokretto ustawiania temperatury gérnej grzatki z wyswietlaczem E Przycisk Start

Pokretto ustawiania temperatury dolnej grzatki z

L F | Przycisk obrotu kamienia / wigczania
wys$wietlaczem

E+F | Nacisnij i przytrzymaj oba przyciski jednoczesnie przez 3 sekundy, aby przywréci¢ programy
fabryczne.

Bardzo wazne informacje:

Dla timera (D): czas wskazywany stuzy wytgcznie do odczytu:

1. Nacisnij przycisk ,Start” (E), aby rozpoczgé odliczanie czasu po osiggnieciu stanu wstepnego
nagrzewania.

2. Po zakonczeniu odliczania urzqdzenie nadal bedzie podgrzewaé kamien, az do braku operacji przez

25 minut lub wytqczenia zasilania przez uzytkownika.

Dla grzatek gdrnej/dolnej (B/C):

Praca grzatek zalezy od temperatury otoczenia. Jesli temperatura otoczenia przekroczy ustawiong na
pokretle wartos¢, element grzewczy nie wigczy sie, dopdki temperatura otoczenia nie spadnie ponizej
ustawionej wartosci.

Dla przycisku ,Start” (E):
1. Nacisnij ten przycisk, aby rozpoczqg¢ odliczanie czasu.

Programy wstepnie ustawione (przycisk dotykowy) (A):
1. Dotknij panelu przez 1 sekunde, aby otworzyé wybdr programadw.

2. Nacisnij ponownie wybrany program, aby wréci¢ do wyboru programéw i wybraé nowy program.

Dla przycisku Obrét kamienia / Wiqgczanie (F):
1. Podtqcz urzqdzenie do zasilania, a nastepnie naciénij przycisk, aby aktywowad wyéwietlacz pokretta.

2. Po ustawieniu czasu i temperatury oraz umieszczeniu pizzy na kamieniu nacisnij przycisk, aby
rozpoczqg¢ obrét kamienia; ponowne nacisniecie zatrzymuje obrdt.

3. Przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy, aby wytqczy¢ urzqdzenie.
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. PAMIEC USTAWIEN

Produkt posiada funkcje automatycznego zapisywania nowych ustawien. Po ustawieniu nowego czasu i
temperatury oraz nacisnieciu przycisku Start, gdy urzqdzenie rozpocznie prace, nowe ustawienia zostang
zapisane, a poprzednie zostang nadpisane.

Nowe ustawienia czasu i temperatury bedq wyswietlane przy nastepnym uruchomieniu lub po ponownym

wiqgczeniu zasilania.
Aby zmieni¢ lub przywrdcic¢ ustawienia, zapoznaj sie z poprzedniqg sekcjq: ,DOWIEDZ SIE WIECE] O
PANELU STEROWANIA”.

Programy wstepne

Uwagi dotyczqce uzytkowania: Wartos¢ T (grubosé) ma charakter wytqcznie

neapolitariska /

DREWNEM (np.

Funkcja . .

orientacyjny.

a) Ustawienia DIY poprzez regulacje czasu / temperatury zgodnie z wymaganiami
RECZNY . .

pieczenia.
OPALANY Dla cienkiej (ok. 1,5 cm) $wiezej pizzy z ketchupem pomidorowym i serem mozzarella.

(P1ZZA OPALANA DREWNEM: Produkt nie wykorzystuje drewna ani jego pochodnych.
Okreslenie ,opalany drewnem” odnosi sie do charakterystyki rozktadu i intensywnosci

margherita) ciepta, ktéra imituje tradycyjny piec cegtowy opalany drewnem).

MROZONA Pizza kupiona bezposrednio w supermarkecie, z gotowymi sktadnikami na wierzchu.
NOWOJORSKA | Dla cienkiej (T = 1,5 cm) $wiezej pizzy z wtasnorecznie dobranymi sktadnikami (DIY).
CIENKA | Dla bardzo cienkiej (T = 0,3 cm) Swiezej pizzy z wtasnorecznie dobranymi sktadnikami
CHRUPIACA (DIY).

Pizza gteboka

Dla grubej (T = 3-4 cm) $wiezej pizzy z wtasnorecznie dobranymi sktadnikami (DIY).
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Ay
'O' Wskazoéwki: Sktadniki dodawane na wierzch pizzy powinny obejmowad ser, cienko krojong
=  szynke oraz niewielkg ilos¢ warzyw.

W przypadku uzycia $wiezych warzyw, miesa lub owocédw morza w duzych kawatkach zaleca sie
wybranie programu ,NOWOJORSKA”, poniewaz wymagajq one diuzszego czasu pieczenia.

W przypadku uzycia mrozonych warzyw, miesa lub owocéw morza w duzych kawatkach nalezy
wybra¢ program ,MROZONA”, poniewaz wymagajq one znacznie dituzszego czasu pieczenia.

Aby uzyskad lepsze pecherze powietrza i bardziej chrupigce ciasto w pizzy $wiezej, nalezy zmniejszy¢
grubos¢ ciasta poprzez rozcigganie (a nie watkowanie).

W przypadku pizzy ,,DEEP DISH” nalezy zwréci¢ uwage na zwiekszajgcq sie grubos¢ ciasta podczas
pieczenia, aby pizza nie dotkneta gdérnej grzatki.

PRZEPIS NA KULE CIASTA do ,PIZZY OPALANEJ DREWNEM”: Zaleca sie zakup gotowej kuli ciasta w
piekarni lub supermarkecie. Jesli nie jest to mozliwe, ponizej podano przepis na pizze o srednicy 10
cali do przygotowania w domu.

Sktadniki:
Magka chlebowa 100g Drozdze 1g
Cukier 5g Mleko 639
Sél 1g Masto 59
1. Po doktadnym wymieszaniu sktadnikéw przykryj ciasto folig spozywczq i odstaw na 1 godzine.
2. Dodaj troche mgki do sfermentowanej masy i uformuj kule.
3. Posmaruj powierzchnie kuli ciasta niewielkq iloscig oleju i ponownie owiri jq foliq spozywczq.
4. Umiesc kule ciasta w lodédwce na co najmniej 6 godzin.
5. Przed uzyciem wyjmij kule ciasta i pozostaw jg do ogrzania w temperaturze pokojowej przez co

najmniej 1 godzine.
Przygotuj pizze dopiero wtedy, gdy nagrzewanie urzgdzenia jest prawie zakoriczone. Utatwi to
przeniesienie pizzy z blatu do urzqdzenia.

e Posyp troche maki na blat, a nastepnie uzyj rgk, aby rozciggnagc kule ciasta i zmniejszy¢ jej
grubosé, tworzqce spdd pizzy.

e Po przygotowaniu spodu, posyp niewielkq iloécig maki (NIE UZYWA] OLEJU zamiast mqki)
powierzchnie topatki do pizzy (bardzo przydatne do przeniesienia pizzy na kamien), a
nastepnie umies¢ na niej spod.

e Dodaj swoje ulubione sktadniki, takie jak ser, szynka, sos itp. Aby uzyskac cienkq i chrupigcq pizze
z puszystym brzegiem, pozostaw okoto 3 cm brzegu spodu bez sosu i dodatkéw. Po utozeniu
sktadnikéw delikatnie poruszaj topatkg do przodu i do tytu, aby upewnié sie, ze pizza tatwo sie
przesuwa.

o Nie wciskaj pizzy poziomo do pieca przy drzwiach. W16z 4/5 topatki do wnetrza pieca (pizza
powinna znalez¢ sie na srodku kamienia), delikatnie nachyl topatke i lekko poruszaj nig do przodu i
do tytu, aby umiesci¢ pizze na kamieniu.
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e Przenies pizze do urzgdzenia szybko, aby nie przywarta do topatki. Zawsze umieszczaj pizze na
$rodku kamienia i natychmiast zamykaj pokrywe. Ma to wptyw na efekt pieczenia.

. KORZYSTANIE Z FUNKC]JI

BARDZO WAZNA UWAGA:

Ze wzgledu na bardzo wysokie temperatury, w jakich pracuje urzgdzenie, umiesc je w dobrze
wentylowanym miejscu, poniewaz podczas pieczenia moze wydziela¢ dym.

NIGDY nie ktadz papieru do pieczenia na akcesoriach. Grozi to pozarem.

Zalecamy monitorowanie urzqdzenia i pozostawanie w poblizu, poniewaz jedzenie moze sie szybko
przypali¢, a w skrajnych przypadkach zapalié.

WAZNE: W przypadku nadmiernego dymu, przypalenia jedzenia lub gorzkiego smaku urzqdzenia
nalezy zachowac szczegding ostroznosé.

e Akcesoria muszg byc¢ czyste. Nie mogq pozostac resztki jedzenia ani oleju z poprzedniego uzycia.

o Uzywaj olejéw o wysokiej temperaturze dymienia, takich jak rzepakowy, awokado, rodlinny
lub z pestek winogron, zamiast oliwy z oliwek.

B Krok 1: Wiqgczanie zasilania

Umies¢ kamien na ,ruszcie kamienia” bez zadnego jedzenia.

Po podtgczeniu do zasilania nacisnij przycisk ZASILANIA (F) raz, aby aktywowaé wyswietlacz
panelu sterowania.

Produkt jest gotowy do uzycia, ale w tym momencie NIGDY nie umieszczaj pizzy w piecu.

B Krok 2: Wybér programu i ustawienie temperatury

Dotknij panelu ,PROGRAMY WSTEPNE” (A), aby wybraé zgdany program.
Obré¢ POKRETEO TEMPERATURY (B/C), aby dostosowaé ustawiong temperature, jesli jest to
potrzebne.

B Krok 3: Wstepne nagrzewanie

Element grzewczy nie wigczy sie automatycznie, dopdki nie nacisniesz przycisku ,Start” (E).
Wyswietlacz piekarnika (B/C) pokazuje ustawiong temperature. Jest to automatyczny program

pomocniczy (zobacz ,WYSWIETLACZ").
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B Krok 4: Przygotowanie surowej pizzy

® Zapoznaj sie z sekcjq ,PRZEPIS NA KULE CIASTA”".
e Przygotowuj surowq pizze tylko wtedy, gdy ikona ,READY” jest wtqczona.

B Krok 5: Ustawienie czasu i umieszczenie pizzy w urzqdzeniu

e Obré¢ POKRETEO USTAWIANIA TIMERA (D), aby wybraé zgdany czas pieczenia.
o Witdz pizze i umiesé jg na srodku kamienia — ma to wptyw na efekt pieczenia.
¢ Nacisnij PRZYCISK OBROTU KAMIENIA (F), aby rozpoczq¢ obrét kamienia.

o Nacis$nij PRZYCISK START (E), aby rozpoczqc odliczanie czasu (Przypomnienie: czas jest tylko do
odczytu. Po jego uptywie urzqdzenie nadal pracuje).

e Zalecamy monitorowanie urzqdzenia i pozostawanie w poblizu, poniewaz jedzenie moze szybko sie
przypali¢, a w skrajnych przypadkach zapalié.

B Krok 6: Zakoriczenie pieczenia

o Gdy pizza jest upieczona zgodnie z oczekiwaniami, szybko jg wyjmij. Zawsze trzymaj pokrywe w
drzwiach.

e Pozwdl gorqcej pizzy lekko ostygnac przed pokrojeniem.

o Jesli chcesz przygotowac kolejng pizze, powtdrz kroki 1-5.

B Krok 7: Zakoriczenie pracy

e Przygotowuj surowq pizze tylko wtedy, gdy ikona ,READY” jest witqczona.
o Odtgcz przewdd zasilajgey od gniazdka.

e Przechowuj urzqdzenie z pokrywq umieszczong w drzwiach.
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. CODZIENNE CZYSZCZENIE

Urzqgdzenie nalezy czyscié po kazdym uzyciu.

NIGDY nie myj gtéwnej jednostki ani akcesoriéw w zmywarce.

Wszystkie czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nalezy wykonywac dopiero po ostygnieciu
urzgdzenia i po odtqczeniu wtyczki od gniazdka.

e Wyjmij wszystkie akcesoria z urzgdzenia.

*  Wyczysé gtdwng jednostke oraz panel sterowania lekko wilgotng Sciereczkg.

e W przypadku kamienia do pizzy, NIE schtadzaj go wodg, gdy jest gorgcy. Jesli kamien zostanie umyty
wodg, upewnij sie, ze jest suchy przed kolejnym uzyciem. Przechowuj kamien do pizzy w suchym lub
cieptym miejscu.

. PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna i rozwigzanie

o Mozliwe, ze:
e czas pieczenia lub temperatura sg zbyt niskie,

e sktadnikéw jest zbyt duzo na spodzie pizzy,

Pizza jest e tczas wstepnego nagrzewania byt niewystarczajqgcy,

niedopieczon e pokrywa nie byta umieszczona w drzwiach podczas lub po wstepnym

a lub pieczona nagrzewaniu / pieczeniu,

nieréwnomier e pizza nie zostata umieszczona na srodku kamienia.

nie. e W razie potrzeby dostosuj czas lub temperature i wtéz pizze ponownie do

urzgdzenia na kilka sekund.

e Podczas pieczenia wyjmij pizze, obré¢ jq i delikatnie wtéz z powrotem do
urzgdzenia.

e Zalecamy monitorowanie urzgdzenia i pozostawanie w poblizu, poniewaz
jedzenie moze szybko sie przypali¢, a w skrajnych przypadkach zapalié.

Czy pizze nalezy
wktadac przed czy| Dlq pizzy mrozonej: mozna wktadaé bezpoérednio do pieca, bez wstepnego

po wstepnym nagrzewania.
nagrzewaniu?
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Urzgdzenie nie
dziata lub nie
nagrzewas sie.

e Sprawdz, czy przewdd zasilajqcy jest podtgczony, zasilanie wigczone, a gniazdko
dziata poprawnie (sprawdz urzgdzenie w innym gniazdku).

e Praca grzatek zalezy od temperatury otoczenia. Jesli temperatura otoczenia
przekroczy ustawiong na pokretle wartosé, element grzewczy nie wiqczy sie,
dopdki temperatura otoczenia nie spadnie ponizej wartosci ustawione;j.

o Jezeli rzeczywista temperatura jest wyzsza lub nizsza od ustawionej na pokretle,
jest to normalne zjawisko wynikajgce z warunkéw otoczenia lub tolerancji
pomiarowych. Nie ma to istotnego wptywu na efekt pieczenia pizzy.

e Urzgdzenie moze sie przegrzad po dtuzszym uzytkowaniu. W przypadku
przegrzania urzqdzenie automatycznie wytqczy system grzewczy dla
bezpieczenstwa. Przerwij korzystanie z urzgdzenia i skontaktu;j sie z
autoryzowanym serwisem.

Urzqdzenie
wytwarza
ciemny dym
podczas pracy.

e Jedzenie dotyka elementu grzewczego. Wytqcz urzqdzenie i przestaw jedzenie
tak, aby nie dotykato elementu grzewczego.

® Jedzenie nie dotyka elementu grzewczego. Natychmiast przerwij proces i
pozwdl urzgdzeniu ostygngé. Nie podgrzewaj ponownie jedzenia.

Para wydobywa

sie z drzwi pieca.

To jest normalne. Drzwi sq wentylowane, aby uwalniac pare powstajgcqg podczas
pieczenia zywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci.

Wysadzit sie
wytgcznik
nadprgdowy lub
wytqcznik

bezpieczenstwa.

o Urzgdzenie pobiera duzy prqad podczas pracy. Jesli jest uzywane jednoczesnie z
innymi urzgdzeniami kuchennymi w tym samym obwodzie elektrycznym, moze
spowodowad wytgczenie wytgcznika nadprgdowego lub wytgcznika
bezpieczenstwa z zabezpieczeniem przecigzeniowym.

e Sprawdz, czy inne urzgdzenia (np. czajnik, toster, mikrofaldwka) dziatajg w tym
samym czasie, i odtqcz je od tego obwodu. Nastepnie uruchom urzgdzenie
osobno, aby upewni¢ sie, ze obwdd nie wytgcza sie ponownie.
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